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* Verwenden und lagern Sie das Gerat auBerhalb
der Reichweite von Kindern.

* Platzieren Sie den Livington TurboCut nicht
in der Nahe von Hitzequellen, brennbaren
Gegensténden und Substanzen, die Warme
abstrahlen.

e Schieben Sie Lebensmittel nicht mit [hren
Handen - die Klingen sind sehr scharf.
Verwenden Sie immer die Sicherheitskappe.

* Tragen Sie das Gerat nicht an der Auffangschale
oder an dem Einzug.

HINWEIS: Vor dem ersten Gebrauch den Livington TurboCut unter warmes
Wasser mit Spiilmittel halten, abspiilen und griindlich trocknen.

Der Livington TurboCut ist ein multifunktionales Gerat.
Damit kénnen Sie Obst und Gemiise in Scheiben, Juliennes, dicke Chips,
Pommes und mehr schneiden und dabei saftig und frisch halten.

Der Livington TurboCut ist perfekt fiir:

* (emiisechips

 Dick geschnittene Chips, Késescheiben, feine Juliennes

e Zubereiten von Gemiise- und Obstsalaten, Pizzabeldgen + vielem mehr

#1 | Der Livington TurboCut ist leicht zu reinigen und vollsténdig

spiilmaschinengeeignet.

Am Kdrper sind Silikonfiifie fir zusétzliche Stabilitat befestigt.

1. Griff: Driicken Sie den Griff und drehen Sie ihn im Uhrzeigersinn, bis er
freigegeben wird. Driicken Sie ihn nach unten, um mit dem Schneiden von
Lebensmitteln zu beginnen.

2. Fingerschutz: Verwenden Sie diesen immer beim Schneiden von
Lebensmitteln, um Ihre Finger von den scharfen Klingen fernzuhalten.

3. Verriegelungsknopf: Ziehen Sie den Verriegelungsknopf nach oben, um
die Klingenabdeckung zu entfernen. Ziehen Sie den Verriegelungsknopf
auch nach oben, um den TurboCut zu befestigen und zu verriegeln.

4. Zufiihrung: Geben Sie Lebensmittel in den TurboCut, um mit dem Hacken
oder Schneiden zu beginnen.

Offnung: 9 cm (breit) x 8,5 cm (hoch)

5. Klappbare Beine: Klappen Sie die klappbaren Beine vollsténdig aus, um
den Livington TurboCut stabil zu machen. Stellen Sie sicher, dass diese
vollsténdig ausgefahren und verriegelt sind, um sicherzustellen, dass die
Auffangschale passt.

6. SaugfiiBe: Sorgen Sie fiir eine saubere, glatte und nicht pordse
Oberfléche, auf der der Livington TurboCut befestigt werden
und stehen kann. Driicken Sie auf das Gerat, damit es an der
Oberfldche haftet.

Achtung: Bei sehr rauen Arbeitsplatten kann es sein, dass die
Saugleistung nicht perfekt gegeben ist.

7. Geschlossene Klingen: Andern Sie den Stil Ihrer Scheiben/Schnitte mit
den beiden Schiebereglern auf der Riickseite.

8. Klingenschieber: Schieben Sie sie ein und aus, um zwischen diinnem
und dickem Schnitt und Julienne zu wechseln.

M34840_TurboCut_Manual_20230112_2_DR.indd 4

9. Schnittstarkeneinstellung: Drehen Sie das Rad, um die Dicke
zwischen 0,5 mm und 8,0 mm auszuwahlen. (Je hoher die Zah, desto
dicker die Scheibe).

10.Auffangschale

11.Reinigungswerkzeug

12.Klingenabdeckung: Sicherheitsabdeckung fir die Klingen,
wenn das Produkt nicht verwendet wird.

#2 Reinigungswerkzeug: Um feine Bereiche, wie z.B zwischen den
Klingenzéhnen, zu reinigen.
#4 #5 #6:
1. Wahlen Sie Ihr Lebensmittel aus, das Sie in Scheiben schneiden mdchten.
In diesem Beispiel wurden Karotten verwendet.
2. Stellen Sie sicher, dass sich sowohl der rote als auch der griine
Schieberegler in der Position AUS befinden.
3. Drehen Sie das Einstellrad zwischen 0-8 fiir die gewiinschte Dicke.
*Hinweis: Je hiher die Zahl, desto dicker die Scheibe,
Einstellung 8 ist am dicksten.
4. Ihr Livington TurboCut sollte wie folgt aussehen:
Scheiben: Keine Schneidezahne sichtbar
Pommes: Dicke Schneidezahne sichtbar
Julienne: Diinne Schneidezéhne sichtbar

EINSTELLEN - SCHEIBEN/SCHNITTE

Schritt 1: Schieben Sie die Geratebeine heraus, bis sie einrasten. Stellen Sie
das Gerat auf eine ebene, glatte und saubere Oberfléche. Fixieren Sie seine
Position mit den SaugfiiBen, indem Sie das Gerét leicht nach unten driicken,
um es an der Tischplatte zu befestigen.

*Hinweis: Die Saugfiife haften nicht an einer pordsen Oberfléche, wie Holz.

Schritt 2: Entfernen Sie die Klingenabdeckung von den Klingen, achten Sie
darauf, die Klingen nicht mit [hren Handen zu beriihren, da die Klingen sehr
scharf sind.

Schritt 3: Installieren Sie die Zufiihrung, indem Sie den
Verriegelungsmechanismus nach unten driicken und ihn sicher einrasten
lassen.

Schritt 4: Installieren Sie die Auffangschale (10), indem Sie die Schale
hinter das Gerat stellen.

*HINWEIS: Die Auffangschalte passt nur, wenn die Beine richtig aufgestellt
sind (siehe Schritt 1), andernfalls kann sich diese verschieben, wenn das
Gerat in Betrieh ist.

Schritt 5: Auf der Riickseite des Gerats finden Sie zwei Schieberegler und
ein Einstellrad fiir die Schnittstarke. Um die richtige Scheiben/Schnitt-
Einstellung vorzunehmen, lesen Sie bitte den Abschnitt Scheiben/Schnitte
auf Seite 4.

Schritt 6: Legen Sie Ihr gewiinschtes Lebensmittel in die Zufiihrung und
halten Sie es mit einer Hand mit dem Halter fest, driicken Sie den Griff nach
unten, um mit dem Schneiden zu beginnen.

*HINWEIS: Stecken Sie niemals Ihre Finger oder andere Karperteile in die
Zufuhr oder in die Nahe der Klingen. Diese Klingen sind sehr scharf.
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Schritt 7: Sobald Sie fertig sind, kdnnen Sie die Auffangschale mit den frisch
geschnittenen Lebensmitteln entfernen und mit dem Zerlegen zum Reinigen
beginnen.

VERPACKEN - REINIGEN
Schritt 1: Entfernen Sie die Schale mit frisch geschnittenen Lebensmitteln
und entleeren Sie sie.

Schritt 2: Driicken Sie den Verriegelungsknopf nach unten, um die
Zufiihrung zu l8sen. Gehen Sie dabei vorsichtig vor, da die Klingen scharf
sind.

Schritt 3: Ziehen Sie den Livington TurboCut von der Arbeitsplatte, indem
Sie die Saugnapfe ldsen.

*HINWEIS: Der einfachste Weg, dies zu tun, besteht darin, den Livington
TurboCut in einem Winkel und nicht gerade nach oben zu ziehen.

Schritt 4: Entnehmen Sie das Reinigungswerkzeug (#2).
*HINWEIS: Gehen Sie beim Reinigen der Klingen vorsichtig mit dem
Werkzeug um.

Schritt 5: Klappen Sie den Livington TurboCut zusammen, indem Sie ihn
flach auf Ihre Arbeitsplatte legen und leichten Druck auf die Basis ausiiben,
bis er geschlossen ist.

Schritt 6: Reinigen Sie den Livington TurboCut unter warmem Wasser mit
Spiilmittel, spiilen Sie ihn ab und trocknen Sie ihn griindlich, um ihn

zu verstauen. Tipp: DerTurboCut kann nach dem Zerlegen auch im
Geschirrspiler gereinigt werden.
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* Always operate and store the device out of the
reach of children.

* Do not place the Livington TurboCut near heat
sources, flammable objects or substances that
radiate heat.

* Do not push in foodstuffs with your hands - the
blades are very sharp. Always use the safety
cap.

* Do not carry the device by the drip tray or the
infeed.

NOTE: Before using the Livington TurboCut for the first time, hold it under
warm water with detergent, rinse and dry thoroughly

The Livington TurboCut is a multifunctional device.
Itallows you to slice fruits and vegetables, julienne, thick chips, French fries
and more, while keeping them juicy and fresh.

The Livington TurboCut is perfect for:

e \Vegetable chips

 Thick-cut chips, cheese slices, fine juliennes

* Preparing vegetable and fruit salads, pizza toppings & much more...

#1 | The Livington TurboCut is easy to clean and fully dishwasher safe.

Silicone feet are attached to the body for added stability.

1. Handle: Squeeze the handle and turn it clockwise until it releases. Press

down to start cutting food.

2. Finger guard: Always use this when cutting food to keep your fingers

away from the sharp blades

3. Locking knob: Pull up on the locking knob to remove the blade cover.

Also pull up the locking knob to attach and lock the TurboCut.
4. Infeed: Place food into the TurboCut to begin chopping or slicing.
Opening: 9 cm (wide) x 8.5 cm (high)

5. Foldable legs: Fully unfold the foldable legs to make the Livington
TurboCut stable. Make sure these are fully extended and locked to ensure
the drip tray fits.

. Suction feet: Provide a clean, smooth and non-porous surface on
which the Livington TurboCut can be attached and stand. Press
the device to make it stick to the surface.

Caution: With very rough worktops, the suction power may not
be perfect.

. Closed blades: Change the style of your slices/cuts using the two
sliders on the back.

. Blade slider: Slide in and out to switch between thin, thick and julienne
cuts.

. Slice thickness adjustment: Turn the wheel to select the thickness
between 0.5mm and 8.0mm. (The higher the number, the thicker the
slice)

10.Drip tray

11.Cleaning Tool

12.Blade cover: Safety cover for the blades when the product is not in use.

o~

~
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#2 Cleaning Tool: Used to clean tight areas, such as between the blade
teeth.
#h #5 #6:
1. Select the foodstuff that you wish ta slice. In this example, we will use
potatoes.
2. Make sure both the red and green sliders are in the OFF position
3. Turnthe dial between 0-8 for the desired thickness.
*Note: The higher the number, the thicker the slice: setting 8 s the thickest.
4. Your Livington TurboCut should look like this:
Slices: No cutting teeth visible
French fries: Thick cutting teeth visible
JULIENNE: Thin cutting teeth visible

SETTING - SLICES/CUTS

Step 1: Slide the device legs out until they lock, place the

device on a flat, smooth and clean surface. Fix its position

with the suction cups by gently pressing the device down to

attach it to the table top.

*Note: The suction feet will not stick to a porous surface such as wood.
Step 1: Slide the device legs out until they lock, place the device ona flat, smooth
and clean surface. Fix its position with the suction cups by gently pressing the
device down to attachiit to the table top.

*Note: The suction feet will not stick to a porous surface such as wood.

Step 2: Remove the blade cover from the blades, be careful not to touch the
blades with your hands, as they are very sharp.

Step 3: Install the infeed by pressing down on the locking mechanism and
snapping it securely into place.

Step 4: Install the drip tray (10) by placing it behind the device.

*NOTE: The fall arrester will only fit f the legs are properly positioned

(see Step 1), otherwise it may shift when the device is in use.

Step 5: On the back of the device you will find two sliders and a dial for slice
thickness. To determine the correct slice/cut setup, please refer to the Slice/Cut
SET UP section on page 4.

Step 6: Place your desired food in the feeder and hold it in place with one hand
with the grip, push down the handle to start slicing.

*Note: Never put your fingers or any part of your body in the feeder or near the
blades. The blades are very sharp.

Step 7: Once done, you can remove the drip tray with the freshly cut food, and
start disassembling ready for cleaning. *See CLEANING below

PACKING- CLEANING

Step 1: Remove and empty the tray with freshly cut food.

Step 2: Press down the locking button to release the feeder. Be careful when
doing this, as the blades are sharp.

Step 3: Pull the Livington TurboCut off the workbench by releasing the suction
cups.

*Note: The easiest way to do this is to pull the Livington TurboCut at an angle
rather than straight up.

Step 4: Take out the cleaning tool. (#2)

*Note: Handle the tool with care when cleaning the blades.

Step 5: Fold the Livington TurboCut by laying it flat on your worktop and applying
light pressure to the base until it is closed.

Step 6: Run the Livington TurboCut under warm. Soapy water, rinse and dry
thoroughly ready for storage. After disassembling, you can put the device in the
dishwasher.
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o Utilisez et rangez l'appareil hors de portée des
enfants.

* Ne placez pas le Livington TurboCut & proximité
de sources de chaleur, d'objets inflammables et
de substances dégageant de la chaleur.

* Ne poussez pas les aliments avec vos mains
- les lames sont trés tranchantes. Utilisez
toujours e couvercle de sécurité.

* Ne portez pas l'appareil par le bac récepteur ou
a trémie.

REMARQUE : Avant d'utiliser e Livington TurboCut pour la premiére fois, lavez-le
al'eau tiede avec du liquide vaisselle, rincez et séchez soigneusement.

Le Livington TurboCut est un appareil multifonction.

ILvous permet de couper des fruits et légumes en tranche, de préparer des
juliennes, des chips épaisses, des frites et plus encore tout en préservant leur
saveur et leur fraicheur.

Le Livington TurboCut est parfait pour :

e Chips de légumes

o Frites épaisses, tranches de fromage, fines juliennes

e Préparation de salades de légumes et de fruits Garnitures de pizza et bien
d'autres...

#1| Le Livington TurboCut est facile a nettoyer et entiérement

lavable au lave-vaisselle.

L'appareil est équipé de pieds en silicane pour plus de stabilité.

1. Poignée : appuyez sur la poignée et tournez-la dans le sens des
aiguilles d'une montre jusqu'a ce qu'elle se libére. Poussez-la vers le
bas pour commencer a trancher les aliments.

2. Protége-doigts : utilisez-le toujours lorsque vous coupez des aliments
pour éloigner vos doigts des lames tranchantes.

3. Bouton de verrouillage : tirez le bouton de verrouillage vers le haut
pour retirer le couvre-lame. Tirez également le bouton de verrouillage
vers le haut pour fixer et verrouiller le TurboCut.

4. Trémie : placez les aliments dans le TurboCut pour commencer a
hacher ou & trancher. Ouverture : 9 cm (large) x 8,5 cm (haut)

5. Pieds repliables : dépliez entierement les pieds pour stabiliser le
Livington TurboCut. Assurez-vous qu'ils sont complétement dépliés et
verrouillés avant de poser le bac récepteur.

. Pieds aventouse : veillez a installer le Livington TurboCut sur une
surface propre, lisse et non poreuse. Appuyez sur Uappareil pour qu'il
adheére a la surface. Attention : sur un plan de travail trés rugueux,
la puissance d'aspiration peut ne pas étre parfaite.

. Lames fermées : changez le type de tranchage/coupe a laide des
deux curseurs a l'arriére.

. Curseurs de lame : faites-les glisser vers lintérieur et vers Uextérieur
pour basculer entre les coupes fines, épaisses et les juliennes.

. Réglage de U'épaisseur des tranches : tournez la molette pour
sélectionner U'épaisseur entre 0,5 mm et 8,0 mm. (plus le chiffre est
élevé, plus la tranche est épaisse)

o~

~
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10.Bac récepteur

11.Ustensile de nettoyage

12.Couvre-lame : couvercle de sécurité pour les lames, lorsque le produit
n'est pas utilisé.

#2 Ustensile de nettoyage : se trouve dans la partie supérieure de la

poignée et sert a nettoyer les petits espaces, comme entre les dents des

lames. #4,#5,#6 :

1. Sélectionnez les aliments que vous souhaitez trancher. Dans cet
exemple, des pommes de terre ont été utilisées.

2. Assurez-vous que les curseurs rouge et vert sont en position OFF.

3. Tournez la molette entre O et 8 selon ['épaisseur souhaitée.
*Remarque : plus le chiffre est élevé, plus la tranche est épaisse, le réglage
8 étant e plus épais.

4.Votre Livington TurboCut devrait ressembler a ceci:

Tranches : aucune dent de coupe visible

Frites : dents de coupe épaisses visibles

Julienne : dents de coupe fines visibles

REGLAGE - TRANCHAGE/COUPE

Etape 1: dépliez les pieds de lappareil jusqu'a ce quils senclenchent et

placez lappareil sur une surface plane, lisse et propre. Fixez lappareil avec les
ventouses en appuyant doucement sur lappareil pour le fixer au plan de travail.
*Remarque : les ventouses n'adhérent pas a une surface poreuse telle que le bois.
I:Ztape 2: retirez le couvre-lame des lames en veillant a ne pas toucher les lames
avec vos mains car elles sont trés tranchantes.

Etape 3:installez la trémie en appuyant sur le mécanisme de verrouillage et en
lenclenchant solidement en place.

Etape 4installez le bac récepteur (10) en le placant derriére Uappareil.
*REMARQUE : e bac récepteur ne peut étre mis en place que si les pieds sont
correctement positionnés (voir étape 1), sinon il bougera pendant Lutilisation

de l'appareil.

Etape 5: au dos de (appareil, ily a deux curseurs et une molette pour régler
[‘épaisseur des tranches. Pour le bon réglage. veuillez consulter la section
tranchage/coupe a a page 4.

Etape 6 : placez les aliments souhaité dans la trémie et maintenez-la dune main
avec le support, puis appuyez sur la poignée pour commencer a trancher.
*Remarque : ne mettez jamais vos doigts ou d'autres parties de votre corps dans
la trémie ou a proximité des lames. Les lames sont trés tranchantes.

I:Ztape 7z une fois terminé, vous pouvez retirer le bac récepteur contenant les
aliments fraichement coupés et commencer a démonter appareil pour le
nettoyer. *Consultez a section NETTOYAGE

NETTOYAGE - RANGEMENT

Etape 1: retirez le récipient contenant les aliments fraichement coupés
etvidez-le.

Etape 2: appuyez sur le bouton de verrouillage pour libérer la trémie.
Soyez prudent car les lames sont tranchantes.

I:Ztape 3 : retirez le Livington TurboCut du plan de travail en détachant les
ventouses. *Remarque : la fagon la plus simple de procéder consiste a
tirer le Livington TurboCut en biais plutdt que vers le haut.

I:Ztape & ouvrez le couvercle supérieur de la poignée pour retirer
lustensile de nettoyage. (#2) *Remarque : manipulez Uustensile avec
précaution lorsque vous nettoyez les lames.

I:Ztape 5:repliez le Livington TurboCut en le posant a plat sur votre plan
de travail et en appliquant une égére pression sur la base jusqu‘a ce qu'il
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soit ferme.

Etape 6 lavez le Livington TurboCut & eau tigde avec

du liquide vaisselle, puis rincez-le et séchez-le soigneusement avant de le
ranger. Aprés le démontage, vous pouvez mettre l'appareil au lave-
vaisselle.

o Utilizzare e conservare l'apparecchio al di fuori
della portata dei bambini.

* Non posizionare il TurboCut Livington vicino a
fonti di calore, oggetti infiammabili e sostanze
che irradiano calore.

* Non spingere il cibo con le mani : le lame sono
molto affilate. Utilizzare sempre il cappuccio di
sicurezza.

* Non trasportare l'apparecchio dalla vaschetta o

dall'alimentatore.
NOTA: prima del primo utilizzo, tenere il TurboCut Livington sotto l'acqua
calda con detergente, sciacquarlo e asciugarlo accuratamente

ILTurboCut Livington € un apparecchio multifunzionale.
Lo si pud usare per affettare frutta e verdura, julienne, patatine fritte
e altro ancora, mantenendole succose e fresche.

ILLivington TurboCut & perfetto per:

e chips di verdure

e chips tagliate spesse fette di formaggio, tagliate a julienne sottili

 preparazione diinsalate di frutta e verdura condimenti per pizza + molti
altri...

#11Livington TurboCut & facile da pulire ed € completamente

lavabile in lavastoviglie.

Al'piedini in silicone sono fissati al corpo per una maggiore stabilita.

1. Impugnatura: premere limpugnatura e girare in senso orario fino a
shloccarla. Premere per iniziare a tagliare il cibo.

2. Protezioni per le dita: da utilizzare sempre quando si tagliano gli
alimenti per tenere le dita lontane dalle lame affilate

3. Pulsante di bloccaggio: tirare il pulsante di bloccaggio verso lalto
per rimuovere il coprilama. Tirare il pulsante di bloccaggio anche verso
lalto per fissare e bloccare il TurboCut.

4. Alimentazione: inserire il cibo nel TurboCut per iniziare a tritare o
tagliare. Apertura: 9 cm (larghezza) x 8,5 cm (altezza)

5. Gambe pieghevoli: ripiegare completamente le gambe pieghevoli
per rendere stabile il Livington TurboCut. Assicurarsi che siano
completamente estese e bloccate per assicurarsi che la vaschetta sia
adatta.

6. Piedini di adesione: forniscono una superficie pulita, liscia e
non porosa su cui il Livington TurboCut pué essere attaccato
e appoggiato. Premere sull'apparecchio per farlo aderire alla
superficie. Attenzione: con piani di lavoro molto ruvidi, la
potenza di aspirazione potrebbe non essere perfetta.

7. Lame chiuse: cambiate lo stile delle vostre fette/tagli con i due
cursori sul retro.
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8. Cursore della lama: farlo scorrere verso l'interno e verso 'esterno
per passare dal taglio sottile quello spesso e alla julienne.

9. Impostazione dello spessore di taglio: ruotare la rotella per
selezionare lo spessore tra 0,5 mm e 8,0 mm. (Pid alto & il numero, pit
spesso ¢ la fetta)

10.Vaschetta

11.Utensile di pulizia

12.Coprilama: copertura di sicurezza per le lame quando il prodotto non
gin uso.

#2 Utensile di pulizia: Serve a pulire le aree pil fini, come quelle tra i
denti della lama #4,#5,#6:
1. Scegliere Ualimento da affettare. In questo esempio sono state utilizzate
patate.
2. Assicurarsi che entrambi i cursori rosso e verde siano in posizione OFF
3. Girare la manopola tra 0-8 per lo spessore desiderato. *Nota: piu alto &
iLnumero, piti spessa é la fetta, L'impostazione 8 & a pil spessa.
4. Ilvostro Livington TurboCut dovrebbe avere questo aspetto:
Fette: incisivi non visibili
Patatine fritte: incisivi spessi visibili
Julieen: incisivi sottili visibili

IMPOSTAZIONE - FETTE/TAGLI

Fase 1: far scorrere le gambe dell'apparecchio finché non si bloccano in
posizione, posizionare l'apparecchio su una superficie piana, liscia e pulita.
Fissare la posizione con i piedini di adesione, premendo leggermente
l'apparecchio verso il basso per fissarlo al piano del tavolo. *Nota: i
piedini di adesione non aderiscono a superfici porose come il legno.

Fase 2: rimuovere il coprilama dalle lame, facendo attenzione a non
toccarle con le mani perché sono molto affilate.

Fase 3: installare l'alimentatore premendo il meccanismo di chiusura e
agganciandolo saldamente.

Fase 4: Installare la vaschetta (10), posizionando la vaschetta dietro
l'apparecchio. *NOTA: la vaschetta si inserisce solo se le gambe sono
posizionate correttamente (vedi punto 1), altrimenti potrebbe spostarsi
quando l'apparecchio & in funzione.

Fase 5: sulretro dell' apparecchio si trovano due cursori e una manopola
per lo spessore di taglio. Per effettuare l'impostazione corretta della fetta/
del taglio, consultare la sezione IMPOSTAZIONE DELLA FETTA/ DELTAGLIO
apagina 4.

Fase 6: posizionare l'alimento desiderato nell' alimentatore e tenerlo

con una mano con il supporto, spingere limpugnatura verso il basso per
iniziare a tagliare. *Nota: non inserire mai le dita o altre parti del corpo
nell'alimentatore o vicino alle lame. Queste lame sono molto affilate.

Fase 7: Una volta terminato, & possibile rimuovere la vaschetta con il cibo
appena tagliato e iniziare a disassemblare per la pulizia. *Vedi PULIZIA sotto.

IMBALLAGGIO - PULIZIA

Fase 1: Rimuovere e svuotare la vaschetta degli alimenti

appena tagliati.

Fase 2: Premere il pulsante di bloccaggio per shloccare
l'alimentatore. Fate attenzione, perché le lame sono affilate.

Fase 3: Estrarre il Livington TurboCut dal banco di lavoro allentando
le ventose.

*Nota: il modo pit semplice per farlo é tirare il Livington TurboCut
ad angolo e non direttamente verso lalto.
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Fase 4: Lutensile di pulizia. (#2)

*Nota: fare attenzione all'utensile quando si puliscona le lame.

Fase 5: piegare il Livington TurboCut appoggiandolo

sul banco ed esercitando una leggera pressione sulla base fino a chiuderlo.
Fase 6: Passare il Livington TurboCut sotto l'acqua calda

con il detergente, risciacquare e asciugare accuratamente per

riporlo. Dopo lo smontaggio, € possibile mettere U'apparecchio in
lavastoviglie.

* Gebruik en bewaar het apparaat buiten het
bereik van kinderen.

* Plaats de Livington TurboCut niet in de buurt
van hittebronnen, brandbare voorwerpen en
stoffen die warmte uitstralen.

* Druk niet met uw handen op voedsel - de
messen zijn heel scherp. Gebruik steeds de
veiligheidskap.

* Draag het apparaat niet aan de opvangbak of

aan de toevoerbak.
LET OP: voor het eerste gebruik de Livington TurboCut onder warm water
met afwasmiddel houden, afspoelen en goed afdrogen.

De Livington TurboCut is een multifunctioneel apparaat.
U kunt het gebruiken voor het snijden van groenten en fruit, juliennes, dikke
chips, patat en nog meer snijden terwijl ze (het) daarbij sappig en vers blijven.

De Livington TurboCut is perfect voor:

e Groentechips

 Dik gesneden chips, kaasschijfjes, fijne juliennes

 Bereiding van groente- en fruitsalades, pizza toppings + nog veel meer...

#1 De Livington TurboCut is gemakkelijk schoon te maken en

volledig vaatwasmachinebestendig.

Siliconen voetjes zijn aan het lichaam bevestigd voor extra stabiliteit.

1. Handvat: druk op het handvat en draai het met de klok mee tot het
loslaat. Druk het naar onder om het snijden van voedingsmiddelen te
beginnen.

2. Vingerbescherming: gebruik deze steeds bij het snijden van
voedingsmiddelen om uw vingers weg te houden van scherpe messen

3. Vergrendelingsknop: trek de vergrendelingsknop naar boven om de
mesbescherming te verwijderen. Trek de vergrendelingsknop ook naar
boven, om de TurboCut te bevestigen en te vergrendelen.

4. Toevoer: breng de voedingsmiddelen in de TurboCut om met het
hakken of het snijden te beginnen. Opening: 9 cm (breed) x 8,5 cm
(hoog)

5. Inklapbare poten: klap de inklapbare poten volledig uit om de
Livington TurboCut stabiel te maken. Zorg er voor dat ze deze volledig
uitgeklapt en vergrendeld zijn om zeker te zijn dat de opvangbak past.

. Zuigvoeten: zorg voor een schoon, glad en niet-poreus
oppervlak, waarop de Livington TurboCut bevestigd kan worden
en kan staan. Druk op het apparaat om het aan het oppervlak te
laten kleven.Let op: bij zeer ruwe werkbladen kan het zijn dat de

o~
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zuigkracht niet perfect is.

7. Gesloten messen: verander de stijl van uw schijven/snedes met de
twee schuifregelaars aan de achterkant.

8. Lamellenschuif: schuif hem in en uit om te schakelen tussen dun en
dikke snede en julienne te wisselen.

9. Instelling snijdikte: draai het wiel om de dikte in te stellen tussen
0,5mm en 8,0 mm. (hoe hoger het getal, des te dikker de schijven)

10.0pvangbak

11.Reinigingsgereedschap

12.Mesbescherming: veiligheidsafdekking voor de messen, als het
product niet gebruikt wordt.

#2 Reinigingsgereedschap: wordt gebruikt om fijne gebieden te
reinigen, zoals tussen de tanden van het mesblad. #4,#5,#6:
1. Kies uw voedsel dat u in schijven wilt snijden. In dit voorbeelden werden
aardappelen gebruikt.
2. Lorgervoor dat zowel de rode als de groene schuifregelaar zich in de
positie UIT bevinden
. Draai de draaiknop tussen 0-8 voor de gewenste dikte.*Opmerking: hoe
hoger het getal, hoe dikker de schijf, Stand 8 is het dikst.
4. Uw Livington TurboCut zou er als volgt uit moeten zien:
Schijven: geen snijtanden zichtbaar
Patat: dikke snijtanden zichthaar
Julienne: dunne snijtanden zichtbaar

w

INSTELLEN - SCHIJVEN/SNEDES

Stap 1: Schuif de poten naar buiten tot ze vastklikken, stel het apparaat op
een effen, viak en zuiver oppervlak. Fixeer zijn positie met de zuigvoeten,
door het apparaat naar onder te drukken om het aan de tafelplaat te
bevestigen. *Opmerking: de zuigvoeten hechten niet aan een poreus
oppervlak zoals hout.

Stap 2: verwijder de mesbescherming van de messen, let erop de messen
niet aan te raken met uw handen, omdat de messen heel scherp zijn.

Stap 3: installeer de toevoer door het vergrendelingsmechanisme naar
beneden te drukken en laat het stevig vastklikken.

Stap 4: installeer de opvangbak (10), door de bak achter het apparaat te
plaatsen. *OPMERKING: de opvangbak past enkel als de poten juist zijn
geplaatst (zie stap 1), anders kan deze verplaatsen, als het apparaat in
gebruik is.

Stap 5: Aan de achterkant van de machine vindt u twee schuifknoppen en
een instelwiel voor de snijdikte. Teneinde de juiste schijven/snede-instelling
te realiseren, dient u de sectie schijven/snedes SET UP op pagina 4 te lezen.
Stap 6: leg de gewenste voedingsmiddelen in de toevoer en houd ze met één
hand met de houder vast, druk met de greep naar onder om met het snijden
te beginnen.*Opmerking: steek nooit uw vingers of andere lichaamsdelen
inde toevoer of in nabijheid van de messen. Deze messen zijn heel scherp.
Stap 7: zodra u klaar bent, kunt u de opvangbak met de vers gesneden
voedingsmiddelen verwijderen met het uit elkaar halen om te reinigen
beginnen. *Zie REINIGING hierna

VERPAKKEN - REINIGEN

Stap 1: verwijder de bak met vers gesneden voedingsmiddelen en leeg hem.
Stap 2: druk de vergrendelknop naar beneden om de toevoer te lossen. Ga
hierbij voorzichtig te werk, gezien de messen scherp zijn.

Stap 3: Trek de Livington TurboCut van de werkbank door de zuignappen los
te maken. *Opmerking: de gemakkelijkste manier om dit te doen is om de
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Livington TurboCut schuin en niet recht omhoog te trekken.

Stap 4: einigingsgereedschap (#2) *Opmerking: wees voorzichtig met het
gereedschap bij het schoonmaken van de messen.

Stap 5: Vouw de Livington TurboCut op door hem plat te leggen op uw bank
en lichte druk uit te oefenen op de basis totdat deze gesloten is.

Stap 6: Laat de Livington TurboCut onder warm water met afwasmiddel
lopen, spoel hem af en droog hem goed af om hem op te bergen. Na het uit
elkaar te halen kan het apparaat in de vaatwasser.

|

* Hasznélja és tarolja a kesziiléket gyermekektdl
elzérva.

* Ne helyezze a Livington TurboCut késziiléket
héforrasok, gyalékony targyak és hot sugarzo
anyagok kozelébe.

* Ne kézzel helyezze az ételt a késziilékbe - a
pengék nagyon élesek. Hasznalja mindig a
biztonséagi fedelet.

* Ne fogja meg a késziléket a gy(jtotalcanal vagy
a behazonal.

Megjegyzés: Az els6 hasznalat el6tt a Livington TurboCutot tartsa
mos6szeres meleg viz alatt majd alaposan dblitse le és szdritsa meg

ALivington TurboCut egy tobbfunkciés késziilék.

Haszndlhatja gyimélcsok és zoldségek szeletekre, julienne-re, vastag
chipsekre, hasabok vagasahoz és sok mashoz, amik szaftosak és frissek
maradnak.

AlLivington TurboCut tokeéletes:

o Zfldségchipshez

o Vastagon felszeletelt chipsekhez, sajt szeletekhez, finom julienne-ekhez
o Zoldség-és gyimolcssalatak, pizzafeltétek készitéséhez és sok mashoz

#1 | ALivington TurboCut kinnyen tisztithatd és mosogatdgépben

moshato.

Aszilikon abak a testhez vannak erdsitve az extra stabilitas érdekében.

1. Fogantyd: Nyomja meg a fogantydt, és forditsa el az éramutatd
jarasaval megegyezd iranyba, amig az szabadda nem vélik. Nyomja le az
étel vagasanak megkezdéséhez.

2. Ujjvéda: mindig hasznaljon ujjvédot az élelmiszerek szeletelésekor,
hogy tévol tartsa az ujjait az éles pengéktdl

3. Reteszeldgomb: A pengefedél eltavolitdsdhoz hizza felfelé
areteszeldgombot és tavolitsa el a penge fedelét. Hizza meg a
reteszeldgombot is felfelé a TurboCut rdgzitéséhez és reteszeléséhez.

4. Adagolas: Az aprités vagy vagas megkezdéséhez helyezze az ételt a
TurboCut késziilékbe. Nyilds: 9 cm (szélesség) x 8,5 cm (magassag)

5. (sszecsukhatd labak: Hajtsa ki teljesen az dsszecsukhatd labakat

hogy a Livington TurboCut stabil legyen. Gydzddjn meg rola, hogy ezek
teljesen kinydjtva és reteszelve vannak, hogy a talca biztosan beférjen.

. Tapade: Biztositson tiszta, sima és nem pordzus feliiletet,

amelyre a Livington TurboCut rdgzithetd és allithato. Nyomja le
a késziiléket, hogy az a feliilethez tapadjon. Vigyazat: Nagyon
durva munkalapok esetén lehet, hogy a szivételjesitmény nem

o~
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tokéletes.

. Zart pengék: A szeletek/vagasok stilusanak modositdsa a két csiszka
segitségével torténik a hatoldalon.

. Penge csiiszka: Csusztassa be és ki a vékony, a széles és a julienne
kdzti valtashoz.

. Vagasvastagsag beallitasa: Forgassa el a kereket a vastagsag
beallitssahoz a kivetkezd értékek kiztt 0,5 mm 8,0 mm. (Minél
magasabb a szdm, annal vastagabb a szelet)

10.Felfogo talca

11.Tisztitdszerszam

12.PengefedéL: A pengék biztonsagi fedele, amikor a termék nincs

hasznélatban.

~
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#2 Tisztitoszerszam: teriiletek, példaul a penge fogai kozotti részek

tisztitdsara szolgal. #4,#5,#6:

1. Vélassza ki a szeletelni kivant ételt. Ebben a példaban burgonyat
hasznaltak.

2. Gydz6djon meg rola, hogy mind a piros, mind a zéld csiszka OFF alldsban
legyenek

3. Atércsat 0-8 kozott elforgatva allitsa be a kivant vastagsagot.
*Megjegyzés:: Minél magasabb a szam, annél vastagabb a szelet, A
8-as bedllitas a legvastagabb.

4. ALivington TurboCut-nak igy kell kinéznie:
Szeletek: Nincsenek lathatd vagofogak
Hasabok: vastag vagofogak lathatdak
Julieen: Vékony végéfogak athatoak

BEALLITAS - SZELETEK/VAGASOK

1. épés: Cssztassa ki a késziilék (abait, amig azok a helyiikre nem
rogziilnek, allitsa be a készilleket sima, lapos és tiszta feliiletre. Rogzitse a
helyzetét a szivo labakkal egyiitt a késziiléket kissé lenyomva, hogy a helyén
maradjon az asztallapon. *Megjegyzés: A tapaddkorangok nem tapadnak
porézus feliiletre, példaul féra.

2. 1épés: Ovatosan tavolitsa el a pengék fedelét a pengékrol, ne érintse meg
apengéket kézzel, mivel a pengék nagyon élesek.

3. épés: Szerelje be az adagol6t Ugy, hogy nyomja le a reteszeld
mechanizmust,

és hagyja, hogy biztonsagosan reteszelddjon.

4. \épés: Szerelje fel a talcat (10), a készilék mage helyezve

az edényt. *MEGJEGYZES: Afelfogo edény csak akkor illeszkedik, ha a
labak helyesen vannak elhelyezve (ldsd az 1. (épést), kiilonben elmozdulhat,
amikor a készilék mikodik.

5. épés: A gép hatuljan két csiszka és egy a vagasi vastagsag beallitdsara
szolgald tércsa taldlhato. A helyes szelet/végas bedllitas elvégzése
érdekében kérjiik, olvassa el a 10. oldalon a szeletek/vagasok BEALLITASA
cimi részt.

6. lépés: Helyezze a kivant ételt az adagoloba, és tartsa meg az

egyik kezével a tartot, nyomja le a fogantyit a vagas megkezdéséhez.
*Megjegyzés: Soha ne tegye az ujjait vagy més testrészét az adagoloba
vagy a pengék kozelébe. Ezek a pengék negyon élesek.

1. 1épés: Miutan befejezte, eltavolithatja a talcat a frissen vagott
zldséggel, és kezdje el szétszedni a tisztitashoz. *Kavesse lent a TISZTITAS
pontot

CSOMAGOLAS - TISZTITAS

1. épés: Vegye ki a télcat a frissen vagott étellel és ritse ki.

2. 1épés: Nyomja le a reteszeldgombot az adagolé kiolddsahoz. Legyen

10
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6vatos, mert a pengék élesek.

3. lépés: a tisztitoszerszam. *Megjegyzés: A legegyszeribb, ha ferdén
hizza a Livington TurboCutot és nem egyenesen felfelé.

4. 1épés: Nyissa ki a foganty felsd fedelét a tisztitoszerszam
eltvolitasahoz. (#2) *Megjegyzés: Legyen vatos a szerszammal a pengék
tisztitasakor.

5. lépés: Rakja dssze a Livington TurboCutot (gy, hogy laposan az asztalra
fekteti és enyhe nyomast gyakorol ra, amig dssze nem zarddik.

6. épés: Mossa at a Livington TurboCut-ot meleg viz alatt a mosészerrel,
dblitse ki és alaposan széritsa meg a taroldshoz. A szétszerelés utdn a
késziiléket beteheti a mosogatdgépbe.

Y - A

* Pouzivejte a skladujte pristroj mimo dosah déti.

* Neumistujte Livington TurboCut v blizkosti
zdrojii tepla, horlavych predméti a latek
vyzafujicich teplo.

* Neposouvejte potraviny svyma rukama - bity
jsou velmi ostré. VZdy pouZivejte bezpecnostni
uzaver.

* Pristroj nenoste za zachytnou misku nebo
za vstup.

UPOZORNEN: Pred prvnim pouiitim Livington TurboCut podrte pod teplou
vodou s mycim prostiedkem, oplachnéte ho a dikladné osuste.

Livington TurboCut je multifunkeni pfistroj.
MiiZete s nim krajet Cerstvé ovoce a zeleninu na platky, prouzky, chipsy,
hranolky a dalsi.

Livington TurboCut je perfektni pro:

o Zeleninové chipsy

 Hrubé nakréjené platky syru, jemné prouzky

e Pro piipravu zeleninovjch a ovocnych salétd, prisad na pizzu
amnohem vice.

#1 | Livington TurboCut se snadno Cisti a je cely vhodny do

mycky na nadobi.

Na téle pristroje jsou pfipevnény silikonové nohy pro dostatecnou stabilitu.

1. Rukojet’ Stisknéte rukojet a Sroubujte ve sméru hodinovych rucicek, az
se uvolni. Tlacte ji dold, aby bylo zahajeno krajeni potravin.

2. Ochrana prsti: PouZivejte ji vzdy pfi krajeni potravin, aby nedoslo k
priblizeni vasich prstd k ostrym cepelim.

3. Zajistovaci knoflik: Vytahnéte zajistovaci kolik nahoru k odstranéni
krytu britd. Vytahnéte nahoru i zajistovaci kolik, k pfipevnéni a zajisténi
TurboCut.

4. Naplnéni: Vlozte potravinu do TurboCut k zahajeni sekani nebo krajeni.
Otvor: 9 cm (itka) x 8,5 cm (vy$ka)

5. Sklopné nohy: Uplné vyklopte sklopné nohy, aby byl Livington
TurboCut stabilni. Ujistéte se, Ze jsou nohy dplné vysunuté a zajisténg,
aby bylo zabezpeceno, Ze zachytna miska pasuje.

6. Prisavné nohy: Zvolte Cisty, hladky a neporézni povrch, na ktery
lze Livington TurboCut pfipevnit a postavit. Zatlacte na pfistroj,
aby prilnul k povrchu. Pozor: U velmi hrubych pracovnich desek
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se miiZe stat, Ze nedojde k dokonalému piisati.
. Zavrené brity: Zméite styl svych platkii/fezi obéma posuvnymi
regulatory na zadni strané.
Posuvnik €epeli: Posouvejte je dovnitr a ven pro zménu tloustky
krajeni tenkych a silnych platkd a prouzkd.
Nastaveni tloustky rezu: Otacejte koleckem k nastaveni tloustky
mezi 0,5 mm a 8,0 mm. (Cim vy3si je Gislo, tim silngjsi je plétek)
10.Zachytna miska
11.Cistici nastroj
12.Kryt éepeli: Bezpecnostni kryt pro brity, kdyz se produkt nepouziva.

8.

9.

#2 Cistici nastroj: Nachézi se ve viku horni rukojeti a pouziva
se k Cisténi jemnych oblasti, jako napr. mezi zuby britd. #4,#5,#6:
1. Zvolte potravinu, kterou chcete krajet na platky. V tomto pikladu byly
pouZity brambory.
Ujistéte se, Ze se jak Cerveny, tak i zeleny posuvny reguldtor nachazi v
poloze VYP
K nastaveni pozadované tloustky otacejte stavécim koleckem mezi
hodnotami 0-8. *Upozornéni: Cim vysi je éislo, tim silngjs je platek,
Nastaveni 8 znamend nejvétsi tloustku.
. V&$ Livington TurboCut by mél vypadat nasledovné:

Platky: Nejsou vidét zuby ostfi

Hranolky: Jsou vidét silné zuby ostfi

Prouzky: Jsou vidét tenké zuby ostfi

2,

3

NASTAVENi - PLATKY/REZY

Krok 1: Vysufite nohy pristroje ven, az zaskoCi, postavte pfistroj na rovny,
hladky a Cisty povrch. Zafixujte jeho polohu prisavnymi nohami tim, Ze
piistroj lehce zatlacite smérem dold a pripevnéte ho na desku stolu.
*Upozornéni: Pisavné nohy nedrzi na poréznim povrchu jako dfevo.
Krok 2: Odstrate z bfitd kryt britd, dbejte na to, abyste se britd nedotykali
rukama, protoze brity jsou velmi ostré.

Krok 3: Nainstalujte podévéni zatlacenim zaji$tovaciho mechanismu doll a
nechte ho bezpecné zaskocit.

Krok 4: Nainstalujte zachytnou misku (10) tim, Ze misku postavite za
pristroj. *UPOZORNENI: Zchytna miska pasuje jen tehdy, kdyz jsou nohy
spravng postavené (viz krok 1), jinak se mize posunout, pokud je pristroj

v provozu.

Krok 5: Na zadni strané pristroje najdete dva posuvné requlatory a stavéci
kolecko pro tloustku fezu. K nastaveni spravnych plétki/fezu si prosim
prectéte bod Platky/fezy NASTAVENI na strané 4.

Krok 6: Vlozte pozadovanou potravinu do podavéni a drite ji jednou rukou
pomoci drzaku, stisknéte rukojet dold, aby bylo zahdjeno kréjeni.
*Upozornéni: Nikdy nesahejte prsty nebo jinymi ¢astmi téla do prostoru
podavani.

Krok 7: Jakmile jste hotovi, miZete zachytnou misku s Cerstvé nakrajenymi
potravinami odebrat a zahajit rozebirani za ugelem cisténi. *Viz CISTENI nize

BALENI - CISTENI

Krok 1: Odeberte misku s Cerstvé nakrjenymi potravinami a vyprazdnéte ji.
Krok 2: Stisknéte zajistovaci knoflik doll, aby se uvolnil podévat. Postupujte
opatrng, protoZe bfity jsou ostré.

Krok 3: Odtahnéte Livington TurboCut z pracovniho stolu uvolnénim
prisavek.*Upozornéni: Nejsnaze to provedete tak, Ze Livington TurboCut
tahnete v urcitém nerovném Ghlu smérem nahoru.

Krok 4: K vyjmuti isticiho ndstroje oteviete horni vike rukojeti. (#2)
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*Upozornéni: Pfi Cisténi bitd zachazejte s ndstrojem opatrné.

Krok 5:Livington TurboCut sloZte sklopenim tak, Ze ho poloZite naplocho

na stiil a lehce tlacte na zakladnu, a7 se pristroj zavre.

Krok 6: Umyjte Livington TurboCut pod teplou vodou s Cisticim prostfedkem,
opldchnéte ho a k ulozeni ho dikladné osuste. Po rozebrani mizete pristroj
vloZit do mycky na nédobi.

s |

* PouZivajte a skladujte zariadenie mimo dosahu
deti.

e Livington TurboCut neumiestiujte v blizkosti
zdrojov tepla alebo horlavych predmetov a
l&tok, ktoré vyzaruju teplo.

* Netlacte na jedlo rukami - Cepele su velmi
ostré. PouZivajte vZdy bezpecnostny uzéver.

* Nenoste zariadenie za odkvapkavaciu misku
alebo podavac.

POZNAMKA: Pred prvjm pouzitim Livington TurboCut podrite pod teplou
vodou s prostriedkom na umyvanie riadu, oplachnite a dokladne osuste.

Livington TurboCut je multifunkéné zariadenie.

Mbdzete ho pouZit na krajanie ovocia a zeleniny, rezanekov, hrubych
hranoliek, alebo tenkych hranoliek a este ovela viac, pricom potraviny
zachové $tavnaté a Cerstvé.

Livington TurboCut je idealny pre:

 zeleninové lupienky

 hrubé hranolky, platky syra, jemné rezanceky

* napripravu zeleninovych a ovocnych Salatov, prisad na pizzu a ovela viac.

#1 | Livington TurboCut sa lahko isti a je plne vhodny do

umyvacky riadu.

Silikanové noZiCky st pripevnené k telu pre vécsiu stabilitu.

1. Rukovit' Stlacte rukovat a otocte ju v smere hodinovych ruciciek, kym

sa neuvolni. Zatlacenim nadol zatnete krdjat potraviny.

Chrani€ prstov: Vidy ho pouZivajte pri kréjani jedla, aby ste mali prsty

dalej od ostrych Cepeli

Zaistovaci gombik: Potiahnutim zaistovacieho gombika odstrante kryt

cepele. TaktieZ potiahnite nahor zaistovaci gombik, aby ste pripevnilia

zaistili TurboCut.

. Vkladanie: VloZte jedlo do TurboCut, aby ste mohli zacat sekat alebo

kréjat. Otvor: 9 cm (irka) x 8,5 cm (vjka)

Skladacie nohy: Uplne rozloite skladacie nohy, aby bol Livington

TurboCut stabilny. Uistite sa, Ze sd Gplne vysunuté a zaistené, aby sa

zaistilo, Ze odkvapkavacia miska sedi.

. Prisavné noZicky: €isty, hladky, neporézny povrch, na ktory sa da
Livington TurboCut namontovat'a postavit. Stlacte zariadenie,
aby sa prilepilo na povrch. Pozor: Pri velmi drsnych pracovnych
doskach nemusi byt prisavaci vykon dokonaly.

. Uzavreté Eepele: Zmeite Styl svojich platkov/rezov pomocou dvoch
posuvnikov na zadnej strane.

. Posiivat cepeli: Posuite ich dovndtra a von, aby ste prepinali medzi
tenkymi, hrubymi rezmi a rezancekmi.

2,

3.

5,
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9. Nastavenie hrabky platku: Otacanim kolieska vyberte hribku medzi
0,5mma 8,0 mm. (Cim vyssie tislo, tym hrubsi platok)

10.Zachytavacia miska

11.Cistiaci nastroj

12.Kryt Eepele: bezpecnostny kryt Cepele, ked'sa vjrobok nepouziva.

#2 Nastroj: pouziva sa na Cistenie jemnych oblasti, ako napriklad na
Cistenie medzi Cepele. #4,#5,#6:
1. Vyberte si jedlo, ktoré chcete nakrajat. V tomto priklade boli pouzité
zemiaky.
2. Uistite sa, Ze Cerveny aj zeleny posdvac si v polohe VYP
3. Otocte volicom medzi 0-8 pre pozadovand hribku.*Pozndmka: ¢im
4. V&g rez Livington TurboCut by mal vyzerat takto:
Platky: Nie si viditelné Ziadne rezaky
Hranolky: Vidite(né hrubé rezaky
Rezanceky: Vidite(né tenké rezéky

NASTAVENIE - PLATKY/REZY

Krok 1: Vysunite noZicky zariadenia, kjm nezapadnd na miesto, umiestnite
pristroj na rovny, hladky a €isty povrch. Upevnite jeho polohu pomocou
prisaviek jemnym zatlacenim zariadenia nadol, aby ste ho pripevnili k
doske stola.*Poznamka: Prisavky sa neprilepia na porézny povreh, ako
je drevo.

Krok 2: Odstrante kryt cepele z cepeli a davajte pozor, aby ste sa cepeli
nedotkli rukami, pretoze Cepele st velmi ostré.

Krok 3: Nainstalujte podava tak, Ze zatlacite na uzamykaci mechanizmus a
bezpecne ho zacvaknete na miesto.

Krok 4: (#2) *POZNAMKA: Spinaé na zachytenie padu sa hodi len vtedy,
ak st nohy sprévne umiestnené (pozri krok 1), inak sa mdze posunit, ked
sa pristroj pouziva.

Krok 5: Na zadnej strane pristroja ndjdete dva posivace a volic hribky
platku. Ak cheete vykonat spravne nastavenie rezania, pozrite si cast
NASTAVENIE na strane 4.

Krok 6: Vloite pozadované jedlo do podavaca a drzte ho jednou rukou

s drziakom, stlacenim rukovéte zacnite krajat. *Pozndmka: Nikdy
nevkladajte prsty ani Ziadnu cast tela do poddvaca alebo do blizkosti
cepeli. Tieto Cepele st velmi ostré.

Krok 7: Ked' skonite, mdZete zachytavaciu misku s Cerstvo nakréjanym
jedlom vybrat a zatat rozoberat na Gistenie. *Pozri nizsie CISTENIE

BALENIE - CISTENIE

Krok 1: Vyberte podnos s Cerstvo nakrajanym jedlom a vyprazdnite ho.

Krok 2: Stlacenim uzamykacieho tlacidla uvolnite poddvac. Budte pritom
opatrni, pretoZe Cepele si ostré.

Krok 3: Vytiahnite Livington TurboCut z pracovného stola uvolnenim prisaviek.
*Poznamka: Najjednoduchsi spdsob, ako to urabit, je tahat Livington TurboCut
skor pod uhlom ako priamo nahor.

Krok &: Cistiaci nastroj: (#2)

*Poznamka: Pri cisteni cepeli zaobchdzajte s naradim opatrne.

Krok 5: Zlozte Livington TurboCut tak, Ze ho poloZite naplocho na lavicu a jemne
zatlacite na zakladriu, kym sa nezatvori.

Krok 6: Umyte Livington TurboCut pod teplou mydlovou vodou, opldchnite a
dokladne osuste, aby ste ho uskladnili. Po rozobrani mozete pristroj vlozit do
umyvacky riadu.

12
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e Uzywaj i przechowuj urzadzenie w migjscu
niedostepnym dla dzieci.

* Nie nalezy umieszczac urzadzenia Livington
TurboCut w Zrédet ciepta, tatwopalnych
przedmiotow oraz substancji, ktdre promieniuja
ciepto.

* Nie popychaj produktow rekami - ostrza
sg bardzo ostre. Zawsze uzywaj ostony
zabezpieczajace;.

* Nie przeno$ urzadzenia, trzymajac za tace
odbiorcza ani za wlot produktéw.

WSKAZOWKA: przed pierwszym uzyciem umyé Livington TurboCut ciepta
woda z dodatkiem ptynu do mycia naczyn, wyptukac i doktadnie wysuszyc.
Livington TurboCut to urzadzenie wielofunkcyjne.

Livington TurboCut to urzadzenie wielofunkcyjne.
Mozna nim kroi¢ owace i warzywa w plastry, julienne, grube chipsy, frytki
i wiecej, zachowujac przy tym soczysto$¢ i Swiezosc.

Livington TurboCut jest idealny do:

 czipsbw warzywnych

e grubych czipsow, plastrow sera, delikatnych julienne

* przygotowywania satatek warzywnych i owacowych dodatkdw do pizzy
i wielu innych.

#1 | Livington TurboCut jest tatwy do czyszczenia i catkowicie

nadaje si¢ do mycia w zmywarce do naczyn.

Silikonowe ndzki s3 przymocowane do korpusu dla dodatkowej stabilnoéci.

1. Uchwyt: nacisnij uchwyt i przekrec go w prawo, a do zwolnienia.
Nacisnij go w dét, aby rozpoczac krojenie produktéw spozywczych.

2. Ochrona palcow: zawsze uzywaj jej podczas krojenia produktow
spozywczych, aby trzymac palce z dala od ostrych ostrzy

3. Pokretto blokujace: pociagnij pokretto blokujace do géry, aby zdjac
ostone ostrzy. Pociagnij pokretto blokujace do gory, aby aby zamocowac
i zablokowac TurboCut.

4. Podawanie: wt6: produkt do TurboCut, aby rozpocza¢ siekanie lub
krojenie. Otwar: 9 cm (szerokosc) x 8,5 cm (wysokosc)

5. Sktadane nogi: roztéz catkowicie sktadane nogi, aby Livington
TurboCut byt stabilny. Upewnij sig, ze sa one w petni wysunigte i
zablokowane, aby zapewni¢ dopasowanie tacki odbiorczej.

6. Nozki ssace: zapewniaja czysta, gtadka i nieporowata
powierzchnig, na ktdrej Livington TurboCut moze byé
zamocowany i moze stac. Nacisnij na urzadzenie, aby przylegato
do powierzchni. Uwaga: w przypadku bardzo szorstkich blatow,
sita ssania moze nie by¢ wystarczajaca

7. Zamknigte ostrza: zmien styl swoich plastréw/wykrojow za pomocg
dwdch suwakow znajdujacych sie z tytu

8. Suwak ostrza: wsuii go i wysun, aby przetaczy¢ sie migdzy cienkim i
grubym cieciem a julienne.

9. Regulacja grubosci cigcia: obro¢ koto, aby dostosowac grubos$¢
migdzy 0,5mm a 8,00 mm. (Im wyisza liczba, tym grubszy
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plaster).

10.Taca odbiorcza

11.Narzedzie czyszczace

12.0stona ostrzy: ostona zabezpieczajaca ostrza, gdy produkt nie jest
uzywany

#2 Narzedzie czyszczace: stuzy do czyszczenia delikatnych miejsc,

takich jak przestrzenie migdzy zgbami ostrza. #4 #5,#6:

1. Wybierz produkt, ktéry chcesz pokroic. W tym przyktadzie uzyjemy
ziemniakow.

2. Upewnij sig, ze oba suwaki czerwony i zielony sa w pozycji AUS.

3. Przekrec pokretto w zakresie 0-8, aby uzyskac 2adang grubosc.
*Uwaga: Im wyzszy numer, tym grubsze plastry, ustawienie 8 daje
najgrubsze plastry.

4. Twej Livington TurboCut powinien wygladac tak:

Ptyty: brak widocznych $ladow po ostrzach
Frytki: widoczne grube $lady po ostrzach
Julienne: widoczne cienkie $lady po ostrzach

DOSTOSOWANIE - PLASTRY/KAWAEKI

Krok 1: wysun nogi urzadzenia, az zablokuja sig na swoim miejscu,

umie$c urzadzenie na ptaskiej, gtadkiej i czystej powierzchni. Utrwal jego
pozycje za pomoca nézek ssacych, popychajac urzadzenie lekko w dot, aby
przymocowac je do blatu. *Uwaga: stopy ssace nie przylegaja do porowate]
powierzchni, takiej jak drewno.

Krok 2: zdejmij ostong z ostrzy, uwazaj, aby nie dotykac ostrzy rekami,
poniewaz s3 one bardzo ostre.

Krok 3: zainstaluj podajnik, naciskajac w dét na mechanizm blokujacy i
zatrzaskujac go bezpiecznie na miejscu.

Krok 4: zainstaluj tacg odbiorczg (10), umieszczajac ja za urzadzeniem.
*WSKAZOWKA: taca odbiorcza bedzie pasowac tylko wtedy, gdy nogi

sq ustawione prawidtowo (patrz krok 1), w przeciwnym razie moze sig
przesuwac podczas pracy urzadzenia.

Krok 5: z tytu urzadzenia znajdziesz dwa suwaki i pokretto do ustawiania
grubosci cigcia. Aby dokonac prawidtowego ustawienia plastrow/kawatkow,
nalezy zapoznac sig z czgécig USTAWIANIE plastréw/kawatkéw na stronie 4.
Krok 6: umiesc zadany produkt w podajniku i przytrzymaj ja jedna reka za
uchwyt, nacisnij uchwyt w dét, aby rozpoczac krojenie.

*Uwaga: nigdy nie wktadaj palcw ani innych czgéci ciata do podajnika lub
w poblizu ostrzy. Te ostrza sg bardzo ostre.

Krok 7: gdy skonczysz, mozesz wyja¢ tace odbiorcza ze $wiezo pokrojonym
produktem i rozpocza¢ demontaz w celu wyczyszczenia.

*Patrz: CZYSZCZENIE ponizej

PAKOWANIE - CZYSZCZENIE

Krok 1: wyjmij i oproznij tacke ze Swiezo pokrojonego produktu .

Krok 2: nacisnij przycisk blokujacy w dét, aby zwolnic podajnik. Nalezy
zachowac ostroznosc podczas wykonywania tej czynnosci, poniewaz ostrza
sg ostre.

Krok 3: zdejmij Livington TurboCut ze stotu, poluzowujac przyssawki.
*Wskazowka: najtatwiej jest wyciagnac Livington TurboCut pod katem, a
nie prosto do gory .

Krok 4: otwdrz gorng pokrywe uchwytu, aby wyjac narzedzie do
czyszezenia. (#2) *Wskazdwka: nalezy uwazac na narzedzie podczas
czyszczenia ostrzy.

Krok 5: t6 Livington TurboCut ktadac go ptasko na stole i lekko
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naciskajac na podstawg az do zamknigcia.

Krok 6: umyj Livington TurboCut ciepta woda z detergentem, wyptucz i
doktadnie wysusz do przechowywania. Po demontazu mozna umiescic
urzadzenie w zmywarce.

R |

o Utilizati si depozitati aparatul in afara razei de
acces a copiilor

* Nu asezati aparatul Livington TurboCut in
apropierea surselor de caldura, obiectelor
inflamabile si substantelor care radiaza
caldurd.

* Nuimpingeti alimentele cu méinile
dumneavoastrd - lamele sunt foarte ascutite.
Utilizati intotdeauna aparatoarea pentru
degete.

* Nu transportati aparatul tinut de tava
colectoare sau de pélnie.

NOTA: inainte deprima utilizare, spilati Livington TurboCut in ap3 caldut
cu detergent de vase, clatiti si uscati bine.

Livington TurboCut este un aparat multifunctional.
Cu el puteti taia in felii /rondele, fructe si lequme, Julien, chipsuri groase,
cartofi pai si multe altele, pastrndu-si aroma si prospetimea.

Livington TurboCut este perfect pentru:

e Chipsuri de legume

e Chipsuri groase, felii de branzd, Julienne delicate

o Preparati salate de legume si fructe toppinguri (ingrediente)
pentru pizza si multe altele...

#1 | Livington TurboCut este usor de curatat si in masina

de spalat vase.

Aparatul este prevdzut cu picioare din silicon pentru o stabilitate mai mare.

1. Maner: Apasati manerul si rotiti- in sensul de mers al acelor de
ceasornic pané se elibereaz. impingeti-Lin jos pentru a incepe s
feliati alimentele.

2. Aparatoarea pentru degete: utilizati-o intotdeauna cand taiati
alimente pentru a tine degetele departe lamele ascutite.

3. Buton de blocare: Trageti butonul de blocare in sus pentru a indeparta
capacul lamelor. Trageti butonul de blocare in sus si pentru a fixa si
bloca TurboCut.

4. Palnia de alimentare: introduceti alimentul in TurboCut pentru a incepe
54 taiati sau s feliati. Deschidere: 9 cm (latime) x 8,5 cm (inaltime)

5. Picioare rabatabile: Deschideti complet picioarele pentru a stabiliza
Livington TurboCut. Asigurati-va ca acestea acestea sunt complet
deschise si blocate pentru a fi siguri cé tava de colectare se potriveste
la locul ei.

. Picioare ventuza: Asigurati-va ca instalati Livington TurboCut
pe o suprafata curata, neteda si neporoasa. Apasati pe aparat
pentru ca acesta sa se lipeasca pe suprafata blatului de lucru.
Atentie: Pe o suprafata de lucru foarte aspra, puterea de vidare a

13
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ventuzelor picioarelor poate sa nu fie perfecta.
. Lame inchise: Schimbati tipul de feliere/tdiere cu ajutorul celor doud
glisoare din spatele aparatului.
Cursor lame: Glisati induntru/afara pentru a schimba intre taiatul
subtire, gros sau Julienne
Reglarea grosimii de taiere: Rotiti cadranul pentru a alege grosimea
intre 0,5 mm si 8,0 mm. (Cu cét este mai mare cifra cu atét este felia
mai groasa)
10.Tava de colectare
11.Ustensila pentru curatat
12.Capacul lamelor: capac de siguranta pentru lame, atunci cand

produsul nu este folosit.

8.

9.

#2 Ustensila pentru curatat: este utilizatd pentru a curta spatiile
inguste ca de exemplu spatiile dintre dintii lamelor #4,#5,#6:
1. Alegeti-va alimentul pe care doriti sa il taiati in felii. in acest exemplu
au fost folositi cartofi.
Asiqurati-va ca atat glisorul rosu cét si cel verde se afld in
pozitia AUS/OPRIT
Rotiti cadranul intre 0-8 pentru grosimea dorita. *NOTA: Cu cat este
mai mare cifra cu atat mai groasa este felia, Reglajul 8 inseamnd cel
mai gros.
. Aparatul dumnevoastrd Livington TurboCut trebuie sé arate

dupd cum urmeaza:

Felii: nu sunt vizibili dintii de taiere

Cartofi pai: sunt vizibili dintii grosi de tdiere

Julien: sunt vizibili dintii subtiri de tdiere

2,

3.

REGLARE - RONDELE/FELII

Pasul 1: Rabatati (deschideti) picioarele aparatului pand se fixeazd. Asezati
aparatul pe o suprafatd pland, neteda si curatd. Pentru a asigura aparatul cu
ventuzele de pe picioare apdsati-l usor pentru a-| fixa pe suprafata de lucru.
*NOTA: Ventuzele nu se lipesc pe o suprafaté poroasa precum lemnul,
Pasul 2: indepartati capacul de pe lame, avand grija sa nu atingeti
lamele cu mainile deoarece lamele sunt foarte ascutite.

Pasul 3: Instalati palnia de alimentare, apasand in jos pe mecanismul de
blocare si fixandu-| bine in pozitie.

Pasul 4: Instalati tava de colectare (10), asezand-o in spatele aparatului.
*NOTA: Tava de colectare poate fi pus3 la loc numai daca picioarele sunt
pozitionate corect (vezi pasul 1), in caz contrar se va migca in timpul
utilizdrii.

Pasul 5: Pe spatele dispozitivului existd doua glisoare si un cadran pentru
reglarea grosimii feliilor. Pentru a efectua reglajul corect rondele/felii, va
rugam cititi sectiunea SET UP rondele/felii la pagina 4.

Pasul 6: Introduceti alimentul dorit in palnia de alimentare si il tineti fix cu
suportul cu 0 mand, apdsati manerulin jos pentru a incepe taiatul.

*NOTA: Nu introduceti niciodata degetele sau alte parti ale corpuluiin
pélnia de alimentare sau in apropierea lamelor. Aceste lame sunt foarte
ascutite.

Pasul 7: Imediat ce sunteti gata puteti indeparta tava de colectare cu
alimentul proaspat téiat si puteti incepe demontarea aparatului pentru
curitare. *Consultati sectiunea CURATARE

CURATARE - DEPOZITARE

Pasul 1: indepartati si goliti tava cu alimentele proaspat taiate.

14
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Pasul 2: Apasati in jos butonul de blocare pentru a elibera palnia de
alimentare. Aveti grija deoarece lamele sunt ascutite.

Pasul 3: Scoateti Livington TurboCut de pe blatul de lucru eliberand
ventuzele. *NOTA: Cel mai simplu mod de a face acest lucru este sa trageti
Livington TurboCut inclinat intr-un unghi si nu drept in sus.

Pasul 4: Ustensila de curatat. (#2)

*NOTA: La curatarea lamelelor manipulati cu precautie ustensila.

Pasul 5: Pentru depozitare, rabatati Livington TurboCut, asezandu- pe
suprafata de lucru si aplicand o usoara presiune pe baza pand cand este
inchis.

Pasul 6: Spalati Livington TurboCut in apd célduta cu detergent de vase, apoi
clatiti si uscati bine inainte de depozitare. Dupa demontare, puteti curdta
aparatul si in masina de spalat vase.
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DE | Lieferumfang: 1 Livington Turbo-Cut, 1 x Sparschéler, HU | Acsomag tartalma: 1 x Livington Turbo-Cut, T x Himozoval,

1xKlingenabdeckung, 1 x Fingerschutz, T x Schneidetrichter, 1 x pengefeddvel, 1 x ujjvéddvel, 1 x vagdbetéttel,

1 x Auffangbehélter, 1 x Reinigungshilfe 1 x gy(jtétartallyal, 1 x tisztito eszkdzzel

EN | Delivery contents: 1 x Livington Turbo-Cut, 1 x peeler, CZ | Obsah baleni: 1x Livington Turbo-Cut, 1 x $krabka na zeleninu,

1 xknife cover, 1 x finger guard, 1 x cutting attachment, Tx kryt noze, 1x ochrana prstdi, 1x kréjeci néstavec, 1 x miska,

1 x collection container, 1 x cleaning aid 1 x Cistici pomicka

FR | Contenu : 1 Livington Turbo-Cut, 1 x éplucheur, SK | Obsah balenia: 1 x Livington Turbo-Cut, 1 x $krabka,

1 x protége-couteau, 1 x protége-doigts, 1 x accessoire de coupe, Txkryt cepele, 1x chrani¢ prstov, 1x rezaci nastavec,

1 xbac récepteur 1 x ustensile de nettoyage 1 xzbernd nadoba 1 x pomdcka na Cistenie

IT | Fornitura: 1 x Livington Turbo-Cut, 1 x pelapatate, PL | Zakres dostawy: 1 x Livington Turbo-Cut, 1 x obieraczka,

Tx copertura lama, 1x protezione per le dita, 1x accessorio di taglio, Tx ostona ostrza, 1x ostona palcow, 1x przystawka do cigcia, 1 x pojemnik

1 x contenitore di raccolta 1 x ausilio pulizia do zbierania, 1 x $rodek czyszczacy

NL | Inhoud van het pakket: 1 x Livington Turbo-Cut, RO | CONTINUT COLET: 1 x Livington Turbo-Cut, 1 x Decojitor legume/

1 x dunschiller, Tx mesbescherming, 1x vingerbescherming, fructe, 1x capac pentru cutit,1x Apardtoare pentru degete,

Txsnijhulpstuk, 1x opvangbak 1 x reinigingshulpmiddel 1x Pélnia de alimentare, 1x Tava de colectare, 1 x Ustensild pentru curatat
spatiile dintre dintii lamelor 15
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DE: Haftungsanspriiche gegen die Firma MediaShop, welche sich auf Schéden (auBer im Falle der Verletzung des Lebens, des Kirpers oder der Gesundheit einer Person, sogenannten Personenschéden), materieller oder ideeller Art
beziehen, die durch die Nutzung uder i der ionen bzw. durch die Nutzung fehlerhafter und unvollstandiger Informationen seitens Dritter verursacht wurden, sind grundsatzlich ausgeschlossen, sofern
seitens MediaShop kein i tzliches oder grob fahrlassi vorliegt. EN: Liability claims against the company MediaShop, which relate to damage (except in the case of injury to life, body or health of a person,
so-called personal injuries), material orimmaterialin nature, caused by the use or non-use of the information provided or through the use of incorrect and incomplete information provided by third parties is fundamentally excluded, unless
it can be proven that MediaShop acted with wilful intent or gross negligence. FR: Les prétentions en responsabilité a lencontre de Uentreprise MediaShop concernant des dommages (sauf en cas d'atteinte a la vie, au corps ou a la santé
d'une personne, dits dommages corporels), de nature matérielle ou idéelle résultant de Uutilisation ou de la non-utilisation des informations fournies, respectivement d'une utilisation d'informations incorrectes et incomplétes de la part
de tiers, sont en principe exclues, a moins que U'on ne puisse apporter la preuve d'une faute intentionnelle ou d'une négligence grave de la part de MediaShop. IT: Le pretese di responsabilita nei confronti della societa MediaShop, che si
riferiscono a danni (salvo il caso di lesioni alla vita, al corpo o alla salute di una persona, c.d. lesioni personali), di natura materiale o immateriale, causati dalluso 0 non uso del informazioni fornite o dall'Utilizzo di informazioni errate e
incomplete da parte di terzi & fondamentalmente escluso, a meno che non possa essere dimostrato che MediaShop ha agito con dolo o colpa grave. NL: Aansprakelijkheidsclaims tegen het bedrijf MediaShop, die betrekking hebben op
schade (behalve in het geval van dodelijk, lichamelijk of gezondheidsletsel van een persoon, zogenaamd persoonlijk letsel), van materiéle of immateriéle aard, veroorzaakt door het gebruik of niet-gebruik van de verstrekte of door het
gebruik van onjuiste en unvulledlge mimmal\e door derden is principieel uitgesloten, tenzij kan worden aangetoond dat MediaShop met opzet of grove schuld heeft gehandeld. HU: A MediaShop cég ellen anyagi vagy szellemi természeti,
a ésre bocsatott i ! lasa vagy fel nem hasznalasa nyoman, ill. harmadik fél részérdl nem megfeleld és nem teljes informaciok miatt keletkezd karokra vonatkozd feleldsségi kérigény ervenyesllese (az emberi
élet, test vagy egészség sérillésének esetét kivéve) alapvetden kizart, amennyiben a MediaShop részérdl nem all fenn bizonyithatoan szandékos vagy durva gondatlansaghol eredd vétség. CZ: Naroky na ruceni viici firmé MediaShop
vztahujici se na $kody (s vyjimkou v pfipadé usmrceni, zranéni nebo poskozeni zdravi osob, takzvana poskozeni zdravi), materiélni nebo nemateridlni povahy, které byly zplisobeny vyuzitim nebo nevyuZitim poskytnutjch informaci, resp.
vyuiitim chybnych a nedplnych informaci ze strany tretich subjektd, jsou zasadné vylouceny, pokud ze strany firmy MediaShop nedoslo k prikazné umyslnému zavinéni nebo k zavinéni z hrubé nedbalosti. SK: Naroky na zodpovednost voci
spolocnosti MediaShop, ktoré sa tykaju $kod (okrem pripadu poranenia Zivota, tela alebo ujmy na zdravi osoby, takzvanjch osobnjch $kad), materidlnej alebo nehmotnej povahy, spasobenjch pouzivanim alebo nepouzivanim informacie
poskytnuté alebo Pouzitim nespravnych a nedplnjch informécii tretimi stranami si zésadne vylucené, pokial sa nedd dokazat, Ze spolocnost MediaShop konala imyselne alebo z hrubej nedbanlivosti. RO: Reclamatiile de raspundere fata
de societatea MediaShop, care se referd la daune (cu exceptia cazului de vitamare a vietii, integrittii corporale sau sanétatii unei persoane, asa numitele vétamari ale persoanei), materiale sau de tip ideal, care au fost cauzate de folosirea
sau nefolosirea informatiilor prezentate respectiv prin folosirea informatiilor defectuoase si incomplete din partea tertilor, sunt excluse din principiu, in masurain care din partea MediaShop nu este prezentata o vind legal dovedita sau vina
din neglijenta. PL: Roszczenia z tytutu odpowiedzialnosci cywilnej wobec firmy MediaShop, odnoszqce sig do szkad (z wyjatkiem szkad na zyciu, ciele lub zdrowiu cztowieka, tzw. szkod osobowych) natury materialnej lub niematerialnej,
powstatych w wyniku wykorzystania lub niewykorzystania udostepnionych informacji lub w wyniku wykorzystania btednych i niekompletnych informacji przez osoby trzecie, sq zasadniczo wykluczone, o ile nie mozna udowodnic winy
umyslnej lub razgcego niedbalstwa po stronie MediaShop.
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Wyprodukowana w Chinach

CH: MediaShop Schweiz AG | Leuholz 14 | 8855 Wangen | Switzerland

EU: MediaShop GmbH | SchneiderstraBe 1, Top 1 | 2620 Neunkirchen | Austria
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DE | AT | CH: 0800 376 36 06 - Kostenlose Servicehotline ROW: +43 1267 69 67 | CZ: + 420234 261900 |
SK: + 421220990800 | RO: + 40318114000 | HU: + 36 96 961 000 | office@MediaShop-group.com |
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