® Gebrauchsanweisung
Instructions for use

® Mode d’emploi

® Instrucciones para el uso
@ Istruzioni per I'uso

@ Gebruiksaanwijzing

® Instrugdes de utilizacdo
Brugsanvisning

® Bruksanvisning
Instrukcja obstugi
Odnyieg xpriong

@ Navod k pouziti

Navodilo za uporabo
& Navod na pouzitie
@® Hasznalati utasitas
Cnoco6 npumeHeHus
Kullanma kilavuzu

ENKO

@® Mikrowellen-Nudelkocher

Bitte diese Anleitung sorgfaltig durchlesen und

fur den spateren Gebrauch aufbewahren! Wir
Ubernehmen keine Haftung fur eventuelle Schaden
durch unsachgeméaBen oder unvorsichtigen
Gebrauch!

Gebrauchsanweisung:

Mit dem speziellen Mikrowellen-Nudelkocher
kénnen Sie Nudeln in wenigen Minuten wunderbar
.al dente” zubereiten, ohne Uberkochen, ohne
Verkleben oder Anbrennen. Fiir max. 4 Portionen.
Mithilfe der beiden Portionslécher im Deckel lasst
sich die bendtigte Menge an Spaghetti abmessen,
die kleine Loch6ffnung entspricht 1 Portion, die
groBe 2 Portionen. Fullen Sie die Nudeln ein

und geben Sie Wasser auf die Pasta, bis Sie die
entsprechende Markierung | - llll an der Seite des
Garbehélters erreicht haben (siehe beigefligte
Gartabelle). Geben Sie nach Geschmack etwas

Salz ins Wasser und geben Sie den Nudelkocher in
die Mikrowelle. Sollte der Garbehalter bei einer
Mikrowelle mit Drehteller innen anstoBen, kénnen
Sie den Drehteller und Raderkranz herausnehmen.
Damit er gerade steht, stellen Sie den Behalter

z.B. auf einen umgedrehten, tiefen Teller.
ACHTUNG:

Vor dem Erhitzen den Deckel des Nudelkochers
abnehmen! Stellen Sie mithilfe der Gartabelle die
Kochzeit an lhrer Mikrowelle ein. Die nachfolgend
angegebenen Kochzeiten sind fur Mikrowellen mit
einer Nennleistung von ca. 600 Watt ausgelegt. Je
nach Wattleistung lhrer Mikrowelle kénnen die
Kochzeiten variieren. Sind die Nudeln nach Ablauf
der Zeit noch nicht gar, erhéhen Sie die Garzeit und
geben Sie gegebenenfalls noch etwas Wasser hinzu.
Nach dem Beenden des Garvorgangs, Deckel fest auf
den Behalter aufsetzen und das Wasser vorsichtig
durch die integrierten Schlitze abgieBen. Mit klarem
Wasser nachspulen.

Reinigungshinweise:

Reinigen Sie den Nudelkocher vor dem ersten
Gebrauch. Den Nudelkocher per Hand bzw.
ausschlieBlich im oberen Korb der Sptlmaschine
spulen.

Warnhinweise:

Vorsicht Verbruhungsgefahr! Der Garbehélter kann
aufgrund der vom Kochgut Ubertragenen Wéarme
heiB werden. Fassen Sie das Behaltnis immer mit
Topflappen/Topfhandschuhen an, wenn Sie es nach
dem Kochen aus der Mikrowelle entnehmen.

Microwave Noodle Cooker

Please read the instructions carefully and retain for
future reference! We assume no liability for any
damage caused by improper or careless use!
Instructions for use:

With the special microwave noodle cooker, you

can prepare pasta in a few minutes ,al dente”,
without overboiling, without sticking or burning.
For up to 4 servings. By using the two openings in
lid, the required amount of spaghetti can be easily
measured, the small hole corresponds to 1 serving,
the large one to 2 servings. Add the pasta and fill in
water by using the level marks | - Illl on the side of
the cooking container (see attached cooking table).
Depending on your taste, add some salt to the water
and put the noodle cooker into the microwave. If
you have a microwave with rotary plate and the
cooking container gets in contact with the inside

of the microwave oven, you can remove the rotary
plate and wheel rim. To keep the cooker straight,
place the container on a deep plate turned upside
down.

Attention:

Always heat the cooker with the lid off! Use the
cooking table to set the cooking time on your
microwave. The cooking times given below are
designed for microwaves with an output of approx.
600 watts. Cooking times may vary depending on the
power output of your microwave. If the pasta is not
done, replace the cooker into the microwave and
cook until cooked through. If necessary, add some
water. Once the cooking process is completed, place
the lid firmly on the container and carefully strain
the water through the integrated slots. Rinse with
clear water.

Care instructions:

Wash the steamer before first use. Please handwash
or put the microwave steamer in the upper basket of
the dishwasher.

Warning:

Caution! Risk of scalding! After heating, the noodle

cooker is hot! Please use oven gloves to remove it
from the microwave!

@ Cuiseur de pates pour micro-ondes

Avant d'utiliser ce produit, veuillez lire
attentivement le mode d’emploi et conserver-le
pour une utilisation ultérieure ! Nous ne pouvons
en aucun cas étre tenus responsables des dommages
éventuels dus a une utilisation non conforme ou
imprudente !

Mode d’empiloi :

Ce récipient spécialement congu pour le
micro-ondes vous permet de réussir en quelques
minutes seulement des pates « al dente », sans
débordement de I'eau, ni coller ni braler. Pour

max. 4 portions. A I'aide des deux trous situé dans
le couvercle, vous pouvez facilement mesurer la
quantité de spaghettis nécessaire, le petit trou
correspond a 1 portion, le grand trou a

2 portions. Placez une quantité de pates dans le
cuiseur, puis versez de I'eau. Les graduations (I-1111)
sur le coté du récipient vous indiquent la quantité
d’eau a verser (voir le tableau de cuisson fourni).
Ajoutez un peu de sel dans I'eau selon votre gout.
Placez le cuiseur au micro-ondes. Dans le cas d'un
micro-ondes avec plateau tournant, vous pouvez
retirer le plateau tournant et le tour des roues

si le cuiseur bute contre les parois intérieures du
micro-ondes. Pour que le cuiseur soit alors bien
droit, placez-le par exemple sur une assiette creuse
retournée.

Attention :

Avant de chauffage, enlever le couvercle du cuiseur
! Pour déterminer le temps de cuisson nécessaire,
utilisez le tableau de cuisson. Sélectionnez une
puissance correspondante a environ 600 watts sur
votre appareil. Le temps de cuisson peut varier selon
la puissance de votre four a micro-ondes. Assurez-
vous que vos pates soient assez cuites. Si tel n'est pas
le cas, remettez-les au micro-ondes et faites encore
cuire. Si nécessaire, ajouter encore de I'eau. Sortez le
cuiseur a pates du micro-ondes et placez le couvercle
sur le récipient, et faites couler I'eau avec précaution
a travers les fentes. Versez de I'eau claire.
Instructions de nettoyage :

Laver le cuisson-vapeur avant la premiére utilisation.
S'il vous plait, lavez a la main ou mettre le cuisson-
vapeur seulement dans le panier supérieur du
lave-vaisselle.

Avertissement :

Attention ! Risque de bralure ! Aprés le chauffage,
le récipient est chaud ! S'il vous plait, utiliser des
maniques ou des gants de cuisine pour retirer le
cuisson-vapeur du micro-ondes aprés le chauffage.

@ Cocedor de pasta para microondas

iPor favor, lea atentamente estas instrucciones y
guardelas para un uso posterior! jNo asumiremos
responsabilidad alguna por los eventuales dafios
causados por un uso inadecuado o negligente!
Instrucciones de uso:

Con el cocedor especial de pasta para microondas,
usted puede preparar la pasta en pocos minutos
maravillosamente ,al dente”, sin sobrecalentarla, sin
pegarla ni quemarla. Para un maximo de

4 porciones. Utilizando los dos orificios de la tapa,
se puede medir la cantidad necesaria de espaguetis,
el orificio pequefio corresponde a una porcién y

las dos grandes a dos porciones. Rellene con la
pasta y aflada agua a la pasta hasta alcanzar la
marca correspondiente | - llll ubicada a un lado del
recipiente de coccidn (ver tabla de coccion adjunta).
Afnada un poco de sal al agua al gusto y ponga el
cocedor de pasta en el microondas. Si el recipiente
de coccion golpea el interior, en caso de un
microondas con plataforma giratoria, puede retirar
la plataforma giratoria y el borde con las ruedas.
Para que quede nivelado, coloque el recipiente, por
ejemplo, sobre un plato hondo puesto al revés.
ATENCION:

iAntes de calentar, retire la tapa del cocedor de
pasta! Ajuste el tiempo de coccién de su horno

de microondas con ayuda de la tabla de coccion.
Los tiempos de coccion indicados estan disefiados
para microondas con una potencia nominal de
aprox. 600 vatios. El tiempo de coccion puede
variar dependiendo de la potencia en vatios de su
microondas. Si la pasta no esta bien cocida después
de este tiempo, aumente el tiempo de coccidén y
afnada un poco de agua si fuera necesario. Una

vez finalizado el proceso de coccién, coloque

la tapa firmemente en el recipiente y escurra

cuidadosamente el agua a través de las ranuras
integradas. Enjuagar posteriormente con agua
limpia.

Instrucciones para la limpieza:

Limpie el cocedor de pasta antes de utilizarlo por
primera vez. Lave el cocedor de pasta a mano o
Unicamente en la cesta superior del lavavajillas.
Advertencias:

iCuidado, peligro de quemaduras con vapor! El
recipiente de coccion puede calentarse debido

al calor transferido por los alimentos que se van
a cocinar. Siempre sostenga el recipiente con
agarradores/guantes de cocina cuando lo saque del
microondas después de haber cocinado.

@ Cuocipasta per forno a microonde

Leggere attentamente le presenti istruzioni

e conservarle accuratamente per ogni futura
consultazione! Non ci assumiamo alcuna
responsabilita per eventuali danni causati da un uso
improprio o disattenzione!

Istruzioni per l'uso:

grazie allo speciale cuocipasta per forno a
microonde potete cucinare in pochi minuti una pasta
perfettamente al dente, senza il rischio che I'acqua
in ebollizione trabocchi, che la pasta si attacchi o si
bruci sul fondo. Per max 4 porzioni. Con l'ausilio dei
due fori dosatori posizionati sul coperchio & possibile
misurare la dose di spaghetti desiderata, il foro
piccolo corrisponde ad 1 porzione, il foro grande a

2 porzioni. Inserire la pasta nel recipiente e coprirla
d’acqua fino a raggiungere la relativa marcatura

I - 1l posta sul lato del contenitore (consultare
I'allegata tabella di cottura). Salare I'acqua secondo i
gusti ed inserire il cuocipasta nel forno a microonde.
Nel caso di un microonde con piatto girevole,
qualora il recipiente di cottura urti contro le pareti
interne, potete togliere sia il piatto girevole che
I"anello rotante. Per fare in modo che il cuocipasta
resti in posizione piana, appoggiare il recipiente,

ad esempio, su di un piatto fondo rovesciato.
ATTENZIONE:

rimuovere il coperchio del cuocipasta prima di
riscaldare! Impostare il tempo di cottura del vostro
mircroonde seguendo le indicazioni riportate sulla
tabella di cottura. | tempi di cottura suggeriti sono
impostati per un forno a microonde con una potenza
nominale di ca. 600 Watt . | tempi di cottura possono
variare a seconda della potenza in watt del vostro
microonde. Qualora, terminato il processo di cottura,
la pasta non sia ancora pronta, prolungare i tempi
di cottura ed eventualmente aggiungere ancora

un po’ d'acqua. Al termine della cottura chiudere
bene il recipiente con il coperchio e fare scolare con
attenzione I'acqua attraverso le fessure scolapasta
integrate. Risciacquare con acqua pulita.

Indicazioni per la pulizia:

prima del primo utilizzo lavare accuratamente

il cuocipasta. Lavare il cuocipasta a mano o
inserendolo esclusivamente nel cestello superiore
della lavastoviglie.

Avvertenze:

Attenzione pericolo di ustione! Il recipiente puo
surriscaldarsi a causa del calore trasmesso dal cibo
contenuto. Usare sempre presine o guanti da forno
prima di estrarre il recipiente dal microonde a
cottura ultimata.

@ Pastakoker voor magnetron

Deze handleiding zorgvuldig doorlezen en goed
bewaren voor verdere raadpleging! Wij zijn niet
aansprakelijk voor schade door ondeskundig of
onvoorzichtig gebruik.

Gebruiksaanwijzing:

Met de speciale pastakoker voor magnetron kunt

u pasta sneller , al dente” bereiden, zonder dat de
pasta overkookt, gaat plakken of aanbrandt. Voor
max. 4 porties. Met behulp van de ronde openingen
in het deksel kan de benodigde hoeveelheid
spaghetti eenvoudig worden afgemeten: de kleine
opening staat voor 1 portie, de grote opening
voor 2 porties. Leg de pasta in het bakje en vul het
bakje tot de juiste markering aan de zijkant met
water (I-1lll, zie bijgevoegde kooktabel). Voeg naar
smaak wat zout toe en zet de pastakoker in de
magnetron. Als de pastakoker bij een magnetron
met draaiplateau tegen de wand stoot, dan kunt u
het draaiplateau en de meenemer verwijderen. Om
ervoor te zorgen dat de pastakoker recht staat, kunt
u deze bijvoorbeeld op een omgekeerd diep bord
zetten.
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LET OP:

haal het deksel van het bakje voordat u de pasta
gaat koken! Stel aan de hand van de kooktabel

de bereidingstijd in op de magnetron. De
vermelde bereidingstijden [ zijn van toepassing op
magnetrons met een vermogen van ca. 600 watt.
Afhankelijk van het wattage van uw magnetron
kunnen de bereidingstijden variéren. Als de pasta
na afloop van de bereidingstijd nog niet gaar is,
zet u de magnetron nog een keer aan en voegt u
eventueel nog wat water toe. Als de pasta klaar

is, doe dan het deksel stevig op het bakje en giet
het water voorzichtig door de daarvoor bedoelde
openingen af. Spoel de pasta met schoon water af.
Schoonmaken:

Was de pastakoker af voor het eerste gebruik. Was
de pastakoker met de hand of alleen bovenin de
afwasmachine af.

Waarschuwingen:

Voorzichtig, gevaar voor verbranding! Het bakje
kan heet worden als gevolg van de warmte die door
het bereide voedsel overgedragen wordt. Haal het
bakje na bereiding van de pasta daarom altijd met
pannenlappen/ovenwanten uit de magnetron.

@ Recipiente para cozinhar massa no microondas

Ler cuidadosamente estas instru¢des e guarda-las

em local seguro para consulta futura! Ndo nos
responsabilizamos por eventuais danos devidos a uma
utilizagdo incorrecta ou imprudente!

Modo de utilizagao:

Gracas a este recipiente especial para cozinhar massa
no microondas pode confeccionar massa “al dente”
em apenas alguns minutos, sem cozer em demasia,
sem colar nem queimar. Para um max. de 4 porgoes.
Com a ajuda dos orificios na tampa do recipiente é
possivel medir a quantidade de esparguete necessaria:
a abertura mais pequena corresponde a uma por¢ao

e a maior a duas por¢des. Colocar a massa no tacho

e encher com agua até atingir as marcas | - llll na
parte lateral do recipiente (consultar o quadro de
cozedura em anexo). Acrescentar um pouco de sal a
gosto na agua e introduzir o recipiente para cozinhar
massa no microondas. Se o recipiente para cozinhar
massa embater no prato giratério do microondas,
pode retirar o prato e os rodizios. Para ficar direito,

o recipiente para cozinhar massa no microondas deve
ser colocado em cima de um prato fundo virado ao
contrério.

ATENCAO!

Antes de ligar o microondas, retirar a tampa do
recipiente para cozinhar massa no microondas. Ajustar
o tempo de confec¢do no microondas com a ajuda do
quadro de cozedura em anexo. Os temos de cozedura
indicados aplicam-se a poténcia de aprox. 600 Watt no
microondas. O tempo de preparagdo varia em funcdo
da poténcia do microondas utilizado. Se, quando o
tempo terminar, a massa ainda néo estiver cozinhada,
aumentar o tempo e voltar a adicionar mais um pouco
de 4gua. Uma vez terminada a cozedura, encaixar bem
a tampa no recipiente e verter cuidadosamente a 4gua
através das ranhuras da tampa. Enxaguar com agua
limpa.

Instrucdes de limpeza:

Lavar o recipiente para cozinhar massa no microondas
antes da primeira utilizacdo. Lavar o recipiente para
cozinhar massa no microondas a mao ou no cesto
superior da maquina de lavar louca.

Adverténcias:

Cuidado! Perigo de queimaduras! O recipiente para
cozinhar massa no microondas pode aquecer muito
devido a transmissao do calor dos alimentos quentes.
Usar sempre luvas ou pegas de cozinha quando retirar
o recipiente do microondas ap6s a confecgao.

Mikrobglge-pastakoger

Laes denne vejledning grundigt igennem, og gem den
til senere brug! Vi patager os intet ansvar for skader,
der eventuelt matte opsta pa grund af ukorrekt eller
uforsigtig brug!

Brugsanvisning:

Med den specielle mikrobglge-pastakoger kan du

pa fa minutter tilberede pasta, sa den bliver laekkert
»al dente”, uden overkogning, uden at den klistrer
sammen eller breender pa. Til maks. 4 portioner. Ved
hjeelp af de to portionshuller i laget kan man male den
ngdvendige maengde spaghetti af, den lille dbning

i laget svarer til 1 portion, den store til 2 portioner.
Fyld pastaen i og haeld vand pa op til den tilsvarende
markering | - lll pa siden af beholderen (se vedlagte
tilberedningstabel). Tilseet lidt salt i vandet efter smag
og stil pastakogeren ind i mikrobalgeovnen. Hvis

tilberedningsbeholderen steder pa i en mikrobelgeovn
med drejetallerken, kan du tage tallerkenen og
hjulkransen ud. For at beholderen skal sta lige, kan du
stille den pa en omvendt, dyb tallerken.

OBS:

Tag laget af pastakogeren for opvarmning!

Indstil tilberedningstiden pa din mikrobelgeovn

i ved hjeelp af tilberedningstabellen. De angivne
tilberedningstider er beregnet til mikrobelgeovne
med en normal ydelse pa ca. 600 W. Alt efter din
mikrobelgeovns effekt kan tilberedningstiden variere.
Hvis pastaen endnu ikke er feerdigkogt, nar tiden er
udlebet, kan du forleenge tilberedningstiden og evt.
tilseette lidt mere vand. Nar tilberedningen er feerdig,
saettes laget fast pa beholderen, og overskydende vand
haeldes forsigtigt fra gennem den indbyggede slids.
Skyl efter med rent vand.

Rengering:

Renger pastakogeren for ibrugtagning. Pastakogeren
vaskes af i handen eller i opvaskemaskine, men den ma
kun stilles pa den gverste bakke i opvaskemaskinen.
Advarsler:

Forsigtig! Fare for skoldning! Tilberedningsbeholderen
kan blive meget varm pa grund af den varme,

der afgives af den tilberedte mad. Tag altid fat i
beholderen med grydelapper/grillhandsker, nar den
skal tages ud af mikrobglgeovnen efter tilberedning.

® Pastakokare fér mikrovagsugn

Las noggrant igenom denna bruksanvisning och spara
den for senare bruk! Vi ansvarar inte for eventuella
skador pa grund av osakkunnig eller oférsiktig
anvandning!

Bruksanvisning:

Med den speciella pastakokaren for mikrovagsugn

kan du koka pasta pa nagra minuter. Resultatet blir
alltid perfekt "al dente” och du riskerar inte att pastan
blir 6verkokt, klibbar ihop eller branns vid. For max

4 portioner. Med hjélp av portionshal i locket kan du
mata upp ratt mangd spagetti, eftersom det lilla halet
motsvarar 1 portion och det stora halet 2 portioner.
Fyll pa pastan och tillsatt vatten upp till motsvarande
markering I-1lll pa sidan av kokkaérlet (se bifogad
koktabell). Salta vattnet efter smak och stéll sedan
pastakokaren i mikrovagsugnen. Om mikrovagsugnen
har en roterande tallrik, kan du ta ut denna och det
underliggande stodet. For att kokkarlet ska sta rakt,
kan du till exempel stélla den pa en uppochnedvand
djup tallrik. VARNING! Ta av locket pa pastakokaren
foére uppvarmning! Stéll in tillagningstiden pa
mikrovagsugnen med hjalp av koktabellen. Koktiderna
som anges ar avsedda for mikrovagsugnar med en
effekt pa ca 600 watt. Tillagningstiderna kan dock
variera beroende pd mikrovagsugnens effekt. Ar
pastan inte fardiglagad nér tiden har gatt ut, férlanger
du tiden och tillsatter eventuellt lite mer vatten.

Efter avslutad tillagning, satt fast locket ordentligt

pa kokkarlet och hall forsiktigt ut vattnet genom

de inbyggda 6ppningarna. Skélj pastan med rent
kranvatten.

Rengoringsinformation:

Rengor pastakokaren innan du tar den i bruk.
Handdiska helst pastakokaren. Eventuell maskindisk
far endast ske i den 6vre korgen.

Varningsforeskrifter:

Varning! Risk fér skallskador! Kokkarlet kan bli hett pa
grund av varmen fran det tillagade innehallet. Anvand
alltid grytlappar/grytvantar nér du tar ut kokkarlet ur
mikrovagsugnen.

Pojemnik do gotowania makaronu w

kuchence mikrofalowej
Zalecamy doktadne przeczytanie niniejszej instrukgji i
przechowywanie jej dla pézniejszych zastosowan! Nie
przejmujemy zadnej odpowiedzialnosci za
ewentualne szkody wynikajace z nieprawidtowego lub
nieostroznego uzytkowania.
Instrukcja uzytkowania:
Dzigki specjalnemu pojemnikowi do gotowania
makaronu w kuchence mikrofalowej mozna w ciagu
kilku minut przyrzadzi¢ idealny makaron ,al dente”,
bez przegotowania, sklejenia lub przypalenia. Na
maks. 4 porcje. Dzieki obydwu otworom utatwiajacym
porcjowanie, umiejscowionym w pokrywie, mozna
ustali¢ wymagana ilos¢ spaghetti; maty otwor
odpowiada 1 porcji, wiekszy 2 porcjom. Wiozy¢
makaron i dodac do niego odpowiednig ilos¢ wody,
ktora wskazywana jest na oznaczeniu | - Ill z boku
pojemnika do gotowania (patrz dotaczona tabela).
Posoli¢ wode wedtug uznania i wtozy¢ pojemnik do
gotowania makaronu do kuchenki mikrofalowej.
Jezeli pojemnik do gotowania ustawiony na

talerzu obrotowym uderza o $ciany, mozna wyja¢
obrotowy talerz i wieniec z koétkami. Aby pojemnik
byt umieszczony réwno, ustawi¢ go np. na gtebokim
talerzu ustawionym do géry dnem.

UWAGA:

Przed podgrzewaniem zdja¢ pokrywe pojemnika do
gotowania makaronu!

Na podstawie tabeli ustali¢ czas gotowania dla
odpowiedniej kuchenki mikrofalowej. Podane czasy
gotowania ustalone sg dla kuchenek mikrofalowych
0 mocy znamionowe]j wynoszacej ok. 600 W. W
zaleznosci od mocy stosowanej kuchenki
mikrofalowej czasy gotowania moga by¢ odmienne.
Jezeli po uptywie ustawionego czasu makaron nie
jest gotowy, wydtuzy¢ czas przyrzadzania i dodaé¢ w
razie koniecznosci jeszcze niewielka ilo$¢ wody. Po
zakornczeniu gotowania osadzi¢ mocno pokrywe na
pojemniku i wyla¢ ostroznie wode poprzez
zintegrowane otwory. Przeptukac czysta woda.
Wskazowki dotyczace czyszczenia:

Przed kazdym uzyciem nalezy oczysci¢ pojemnik do
gotowania makaronu. Wymy¢ pojemnik recznie lub
ustawi¢ na gérnym koszu zmywarki.

Wskazowki ostrzegawcze:

Ostroznie, niebezpieczenstwo poparzenia! Pojemnik
do gotowania moze by¢ wyjatkowo goracy na skutek
przenoszenia ciepta z przyrzadzanej potrawy.
Wyjmujac pojemnik z kuchenki mikrofalowej po
przyrzadzeniu potrawy nalezy chwyta¢ go zawsze
poprzez rekawice kuchenne/uchwyty do goracych
potraw.
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UTTOPEITE Va ETOUACETE BAUNATLA OE PEPIKA HOVO
AETITA Hakapovia Kal pakapovakia ,al dentel, xwpig va
Eexelhioouv 1} va koAArioouv. Na péxpt 4 pepideg. Me
BorBela Twv U0 oWV yla PePidES 0TO KATIAKL LETPATE
TNV anattouyevn TocOTNTA HAKAPOVIWY. H pikpr) Tpuna
avaloyei og 1 pepia, n peyaAn oe 2 pepideq. Mepiote

TA HOKApOVIa Kal BAATE VEPO PEXPL TO AVAAOYO ONuadL

I — 1l oto MAdL TNG KatoapdAag (BAETE CUVNUMEVO
mivaka). AAaTioTe To vepod Kat BAATE TNV KatoapoAa
oTa pikpokvpata. Edv n katoapdAa pe meplotpedduevo
TILATO KTUTIAEL EOWTEPLKA OTA TOLXWHATA, MTTOPEITE va
BydAete To TUATO KAl TNV TIEPLOTPEPOUEVN OTEDAVN.

Ma va otéketal iola, BAATe TNV katoapdAa T.X. o€ €va
avanoSoyuplopEVO TILATO.

MPOZOXH:

Mptv apxioete o {€otapa, ByAATe TO KAMAKL TNG
katoapoAag! Pubuiote Bdoet Tou mivaka tov xpovo Ot
avapepduevol xpdvol Bpacipatog mpoPAEMovTaL yia
HIKPOKUUATA € OVOUAOTIKT LoXV Ttep. 600 Watt. Avaoya
He Ta Watt TG ouoKeun§ IKPOKUHATWY 0ag UITopEi va
Sladpépel n Sidpkela Bpaocipatog. Eav dev €xouv Bpdaoet
QAKOUN KAAd peTd To pubpiopévo Sldotnua, au§avete Tn
SldpKela Kal TIPOCBETETE EVOEXOUEVWG Alyo vePO. OTav
AngeLn dadikacia Bpaciparog, BAAte KAAA TO KATIAKL
OTNV KATOOPOAA KAl OTAETE TIPOCEKTIKA TO VEPO ATTO TI§
OXIOMEG. Z€MAUMA PE KaBapd vepPo.

Ynodei&elg yia Tov kabapiopo:

Mptv TV TIPWTN Xprion KabapioTe TV KatoapoAa
Hakapoviwv. Na TIAEVETE TNV KATOAPOAQ HAKAPOVIWY HE
TO XEPLT) HOVO OTO EMAVW TUMMA TOU TIAUVINPIOU TUATWV.
MNpogidomouoelg:

Mpoooxn), kivéuvog eykavpatog! H katoapdAa propei
va {eoTabei TOAU amo T BeppoOTNTA IOV pETadideL To
meplexdpevo TG. Na ravete Tnv katoapoAa Hovo e
motnpla koudivag/yavtia koudivag étav tnv Byalete petd
TO BPACLUO ATIO TA PIKPOKUKATA.

@ Nadoba na vareni téstovin v mikrovinné troubé
Tento navod si peclivé proctéte a uschovejte ho

pro pozdéjsi pouziti. Neruc¢ime za pripadnou
pouzivanim.

Navod k pouziti:

Se specialni nadobou na vareni téstovin v mikrovinné
troubé pripravite téstoviny béhem nékolika malo
minut pfesné ,al dente” bez toho, aby hrozilo riziko
rozvareni, slepeni nebo pfipaleni. Na maximalné

4 porce. Potfebné mnozstvi Spaget mizete odméfit
pomoci dvou odmérovacich otvoru ve viku — maly
otvor odpovida jedné porci, velky dvéma porcim. Do
nadoby dejte téstoviny a vodu tak, abyste dosahli
pfislusné rysky I-1lll na boku varné nadoby

(viz pfilozenou varnou tabulku). Podle chuti pfidejte
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do vody trochu soli a nddobu na vareni téstovin

dejte do mikrovinné trouby. Pokud by varna nadoba
narazela v mikrovinné troubé s oto¢nym talifem do
bokt trouby, mlzete oto¢ny talif i vénec s kole¢ky
vyndat. Chcete-li zajistit, aby nadoba stala v roving,
polozte ji napfiklad na otoceny hluboky talif.

POZOR:

Pred zahtivanim sundejte viko nadoby na vareni
téstovin! Na mikrovinné troubé nastavte podle varné
tabulky pfislusnou dobu vareni. Uvedené doby vareni
jsou navrzené pro mikrovinné trouby s jmenovitym
vykonem asi 600 W. Doba vareni se muze lisit podle
vykonu vasi mikrovinné trouby. Pokud po uplynuti
nastavené doby nebudou téstoviny stale jesté varené,
prodluzte dobu vareni a do nadoby pfipadné pridejte
jesté trochu vody. Po uvareni pevné nasadte viko na
nadobu a vodu opatrné slijte pres integrované otvory.
Proplachnéte ¢istou vodou.

Pokyny pro ¢isténi:

Nadobu na vareni téstovin pred prvnim pouzitim
vycistéte. Nadobu na vareni téstovin myjte ru¢né, resp.
vyhradné v hornim kosi mycky nadobi.

Vystrazna upozornéni:

Varovani: Nebezpeci opafeni! Varna nadoba se mize v
disledku tepla prenaseného z varené potraviny velmi
zahtat. Kdyz nadobu po vareni vyndavate z mikrovinné
trouby, vzdy ji uchopujte chiiapkou.

Kuhalnik za testenine za mikrovalovno pecico
Natan¢no preberite ta navodila in jih shranite za
poznejso uporabo! Za morebitne poskodbe zaradi
nepravilne ali nepazljive uporabe ne prevzemamo
nobenega jamstva.

Navodila za uporabo:

S posebnim kuhalnikom za testenine za mikrovalovno
pecico lahko pripravite ¢udovite testenine »al dente«
v le nekaj minutah, ne da bi se razkuhale, zlepile

ali prismodile. Za najvec 4 porcije. S pomo¢jo obeh
odprtin za odmerjanje porcij na pokrovu lahko
odmerite Zeleno kolic¢ino $pagetov, pri ¢cemer manjsa
odprtina ustreza 1 porciji, ve¢ja pa 2 porcijama.
Stresite testenine v posodo kuhalnika in jih prelijte

z vodo do ustrezne oznacbe | - Il ob strani posode
kuhalnika (glejte prilozeno tabelo kuhanja). V vodo
dodajte malo soli po okusu in postavite kuhalnik za
testenine v mikrovalovno petico. Ce posoda kuhalnika
pri mikrovalovni pecici z vrtljivim kroznikom udarja ob
notranjost, lahko vrtljivi kroznik in podstavek vrtljivega
pladnja odstranite. Da bo posoda stala naravnost, jo
postavite npr. na obrnjen globok kroznik.

POZOR:

Pred gretjem snemite pokrov kuhalnika za testenine!
S pomocjo tabele za kuhanje nastavite ¢as kuhanja
na mikrovalovni pecici. Naveden ¢as kuhanja velja za
mikrovalovne pecice z nazivno mog¢jo pribl. 600 vatov.
Cas kuhanja se razlikuje glede na vatno mo¢ vase
mikrovalovne pecice. Ce testenine po poteku ¢asa $e
niso kuhane, podaljsajte ¢as kuhanja in po potrebi
dodajte $e malo vode. Po kon¢anem postopku kuhanja
posodo tesno pokrijte s pokrovom in previdno odlijte
vodo skozi odprtine na pokrovu. Sperite s ¢isto vodo.
Navodila za ¢is¢enje:

Kuhalnik za testenine pred prvo uporabo ocistite.
Kuhalnik za testenine perite ro¢no oz. izklju¢no v
zgornji kosari pomivalnega stroja.

Opozorila:

Pozor, nevarnost opeklin! Posoda kuhalnika lahko
postane vroca zaradi toplote, ki se prenese s hrane,

ki se kuha. Ko posodo po kuhanju vzamete iz
mikrovalovne pecice, jo vedno primite s krpami/
rokavicami za lonce.

® Vari¢ na rezance do mikrovinnej rary

Tento navod si starostlivo precitajte a uchovajte

pre pripadné dalsie pouzitie! Za pripadné skody
vzniknuté v désledku neodborného alebo neopatrného
pouzivania nepreberame zaruku!

Navod na pouzitie:

Pomocou 3pecialneho vari¢a na rezance mozete

v mikrovinnej rure v priebehu par minut uvarit
rezance ,al dente” bez toho, aby sa prevarili, zlepili
alebo pripiekli. Na max. 4 porcie. Pomocou dvoch
otvorov na veku nadoby viete odmerat pozadované
mnozstvo $pagiet, pricom mensi otvor zodpoveda
jednej porcii, va&si dvom. Do nadoby vloZte rezance a
zalejte pozadovanym mnozstvom vody, kym hladina
nedosiahne oznacenie | - Il na boku varnej nadoby
(pozri prilozenu varnu tabulku). Podla chuti pridajte
do vody trochu soli a vlozte vari¢ na cestoviny

do mikrovinnej rary. Ak varna nadoba naraza do
otoc¢ného taniera v mikrovinnej rire, mézete oto¢ny
tanier a unasac taniera vybrat. Aby varna nadoba stala

rovno, poloZzte ju na obrateny hlboky tanier.

UPOZORNENIE:

Pred ohrevom odstrarite veko vari¢a na rezance!

Na mikrovinnej rare nastavte ¢as varenia podla

varnej tabulky. Uvedené Casy varenia zodpovedaju
mikrovinnym riram s menovitym vykonom priblizne
600 W. Podla vykonu sa ¢asy varenia mozu lisit. Ak
rezance po uplynuti tohto ¢asu este nie su uvarené,
zvyste cas varenia o 30 sekund az 1 minUtu a pripadne
pridajte este trosku vody. Po dovareni nasad'te

veko pevne na nadobu a vodu opatrne vylejte cez
integrované otvory. Dodato¢ne umyte ¢istou vodou.
Pokyny na cistenie:

Vari¢ na rezance pred prvym pouzitim umyte. Vari¢ na
rezance umyvajte ru¢ne alebo vylu¢ne len v hornom
kosi umyvacky riadu.

Vystrazné upozornenia:

Pozor, hrozi nebezpelenstvo popalenia! Varna nadoba
méze byt horuca z dévodu prenosu tepla z uvareného
jedla. Aby ste sa vyhli popaleniu, pri vyberani nadoby
z mikrovinnej rary vzdy chytajte nadobu pomocou
chriapky alebo rukavic.

@® Mikrézhaté tésztaf6z6

Kérjuk, hogy a jelen utmutatét figyelmesen

olvassa végig és kés6bbi hasznalatra 6rizze meg! A
szakszer(tlen vagy 6vatlan hasznalat altal okozott
esetleges karokért nem vallalunk felel&sséget!
Hasznalati utasitas:

A specialis mikrozhato tésztafézével néhany perc alatt
csodalatos ,al dente” tésztat készithet, tulfézés,
letapadas vagy odaégés nélkul. Max. 4 adaghoz. A
fedélen talalhato két adagoldlyuk segitségével ki lehet
mérni a spagetti szukséges mennyiségét, mert a kis
lyuk 1 adagnak felel meg, a nagy pedig 2 adagnak.
Tegye bele a tésztat, 6ntsdn ra annyi vizet, hogy elérje
a f6z6edény oldalan talalhaté megfelelS | - 11l jelolést
(lasd a mellékelt f6zési tablazatot). Tegyen a vizbe izlés
szerinti mennyiség( sot, és helyezze a tésztaf6z6t a
mikrohullamu sutébe. Ha forgétanyéros mikrohullamu
sutében a f6z&edény belul Utkdzik, a forgotanyért és a
kerekes forgatokeretet ki lehet venni. Tegye réa az
edényt pl. egy felforditott mélytanyérra, hogy
egyenesen alljon.

FIGYELEM:

Felmelegités el6tt vegye le a tésztaf6z6 fedelét!

A f6zési tablazat segitségével allitsa be a mikrohullamu
sutén a f6zési id6t. A megadott f6zési id6k kb. 600 W
névleges teljesitményl mikrohulldmu sutékre érvényes-
ek. A mikrohullamu suté W-teljesitményétdl fuggben a
f6zési id6k valtozhatnak. Ha az id6 letelte utan a
tészta még nem fétt meg, novelje a fézési id6t és
esetleg 6ntsén még hozza egy kis vizet. A f6zés
befejezédése utan a fedelet szorosan tegye ra az
edényre és a vizet dvatosan Ontse le a beépitett
nyilasokon keresztul. Tiszta vizzel 6blitse le.

Tisztitasi utmutatasok:

Els6 hasznalat el6tt tisztitsa meg a tésztaf6z6t. A
tésztaf6z6t kézzel, ill. kizarélag a mosogatogép felsé
kosardban mosogassa el.

Figyelmeztetések:

Vigyazat! Forrazasveszély! A f6z6edény a f6z6tt tészta
altal atadott hé kovetkeztében felforrésodhat. Az
edényt mindig edényfog6 ruhaval/edényfogd
keszty(ivel fogja meg, ha f6zés utan kiveszi a
mikrohulldmu sttébél.

@ MakapoHoBapKa AJ11 MUKPOBOJIHOBOM ne4u
MoxanyicTa, BHUMATENLHO NPOYUTANTE AAHHYIO
MHCTPYKLMIO U COXPaHUTE AR NOCNeAyoLero
ncnonb3osaHua!l Mbl He Hecem OTBETCTBEHHOCTH 3a
BO3MOHble NOBPEKAEHUA B peay/ibTaTe UCMoNb30BaHUA
He MO Ha3Ha4eHWIO UM HEOCTOPOMKHOTO NMPUMEHEHHS!
Cnoco6 NpMMeHEeHHUA:

C nomoLblo crieunasnbHoNM MaKapoHOBapKY Ans
MWKPOBOJIHOBOW MEYM Bbl 32 HECKO/IbKO MUHYT MOXKeTe
NPUroTOBWUTL NacTy A0 UAeaNbHOro cocTosHMA «al dente»,
Npu1 3TOM Bbl He NEpeBapuTe NacTy, OHa He CKAEUTCA 1
He NoAropuT.

MaKc. KoM4ecTBO NOPLUIA:

4. C NoOMOLLbIO f1BYX MOPLMOHHbIX OTBEPCTUI B KPbILLKE
MOXHO U3MepUTb HEOBXOANMOE KONMYECTBO CMareTTy,
MasnieHbKoe 0TBepCcTHe paBHO 1 nopuum, 6onblLuoe -

2 nopuusam. [MonoxmTe MakapoHbl 1 Jo6aBNANTe BOAY K
HWUM /10 TEX MOP, NOKa He A0CTUrHETE COOTBETCTBYIOLLEN
otmeTku |-lll Ha 6OKOBOW CTOPOHE EMKOCTU AN1A
NPUrOTOBNEHUA MULLM (CM. Npunaraemyto Tabauuy).
HewmHoro noconute Boay 1 NOCTaBbTE MaKapOHOBAPKY

B MMKPOBOJIHOBYIO NeYb. Ecan ycTaHoBNEHHbIN Ha
BpaLLatoLLerica TapesKy KOHTeMHep MaKapoHOBapKu
CTaNlKMBaeTCA C BHYTPEHHUMM CTEHKAMW MUKPOBOIHOBOM

MeYn, MOKHO CHATb BPALLAIOLLYIOCA TapesKy 1
NOBOPOTHbIE POSIMKK. YTOBbI KOHTEMHEP MaKapOHOBapPKK
CTOAN POBHO, NOCTaBLTE €ro, HanpuMep, Ha
NepeBepHYTYIO MYGOKYIO TapesKy.

BHUMAHME:

nepeg Ha4asiom pa3orpeBa CHUMWUTE KPbILLKY
MaKapoHoBapKu! Mcrnonb3ys COOTBETCTBYIOLLYIO

TabAuLy, yCTaHOBUTE Ha MUKPOBOJIHOBOW Neyn Bpems
rotoBKu. MNpuBegeHHOe B Tab1LE BPeMA rOTOBKM
YKa3aHo AJ1f MUKPOBOJIHOBbIX NeYei ¢ HOMUHaIbHOM
MOLLHOCTbIO OK0/10 600 BT. Bpemsa npurotoBneHus

MOET BapbMpOBaTbCA B 3aBUCUMOCTH OT MOLLHOCTH
MWKPOBO/IHOBOW Neyn. Ecam no nctedeHnn Bpemenn
nacTa He rotosa, yBe/IM4bTE BPEMA NPUrOTOBEHUA U

np1 He0GXOANMOCTH J06aBLTE HEMHOTO BoAbI. [locne
OKOHYaHUA MPUrOTOB/IEHUA MIOTHO 3aKPOMTE KPbILLKY
KOHTEMHEepa 1 OCTOPOIKHO CAENTE BOAY Yepes OTBEPCTHA.
MpomoiiTe MaKapoHbl YCTON BOZON.

YKa3aHWA NOo OYUCTHeE:

Ou4nCTUTE MaKapoHOBapKy nepeg, nepsbiM
1cnosb3oBaHWeM. MoiiTe MakapoHOBapKy BPY4HYIO MU
TOMbKO B BEPXHEH KOP3MHE NOCYAOMOEYHOM MalLUHbI.
MpeaynpeauTenbHble YKa3aHUA:

OcTtopoxHo! CyuecTtByeT onacHocTb oxora! KoHTteiHep
MaKapoHOBapKW MOXET HarpeBaTbCs U3-3a Tenna,
nepepgasaemMoro ot nuwn. Beeraa 6epute KOHTeNHep
NPUXBATHKOW / KYXOHHOW pyKaBuWLiEH, KOrAa BbIHUMaeTe ero
13 MUKPOBOJIHOBOM MEYM NOC/E NPUTOTOB/IEHHS.

Mikrodalga Makarna Pisirici

Latfen bu kullanma kilavuzunu dikkatli bir sekilde
okuyunuz ve ileriki bir zamanda tekrar faydalanmak
tzere saklayiniz! Amaca uygun olmayan, yanlis veya
dikkatsiz kullanim sonucunda meydana gelebilecek
olasi hasarlar i¢in herhangi bir sorumluluk kabul
etmiyoruz!

Kullanma kilavuzu:

Bu 6zel mikrodalga makarna pisirici ile makarnalari
yalnizca birkag dakika icerisinde tasirmadan,
yapistirmadan veya yakmadan mukemmel bir sekilde
»al dente” (dise gelir kivamda) pisirebilirsiniz.
Maksimum 4 porsiyon icindir. Kapaktaki iki porsiyon
deliginin yardimiyla gerekli

makarna miktarini 6l¢ebilirsiniz. Ktiguk delik

1 porsiyona tekabul etmektedir, buyuk delik ise

2 porsiyona.
Makarnalari kabin icine doldurun ve pisirme kabinin
yan kismindaki miktara bagli | - llll isaretlerine

ulasincaya kadar tzerine su ekleyin (ekteki pisirme
tabelasina bakiniz). Lezzetini ayarlamak icin suyun
mikrodalga firina yerlestirin. Sayet pisirme kabi déner
tabakli bir mikrodalga firinda i¢ kisma carpiyorsa déner
tabagdi ve cerceveyi ¢ikarabilirsiniz. Pisirme kabinin
duz durmasi igin kabi 6rnegin ters cevrilmis derin bir
tabagin tzerine koyun.

DIiKKAT:

kapagini ¢ikarin! Pisirme tablosunun yardimiyla
mikrodalga firininizdaki pisirme stresini ayarlayin.
Belirtilen pisirme sureleri yakl. 600 Watt guctndeki
mikrodalga firinlar icin 6ngérulmustar. Pisirme
streleri Mikrodalga firininizin Watt guictine bagh
olarak degiskenlik gosterebilir. Sure

dolduktan sonra makarnalariniz halen pismemis ise
pisirme suresini arttiriniz ve gerekirse biraz daha su
ekleyiniz. Pisirme suresi sona erdikten sonra pisirme
kabinin kapagini siki bir sekilde kapatiniz ve suyu
dikkatli bir sekilde

entegre deliklerden bosaltiniz. Temiz su ile durulayiniz.
Temizlik talimatlari:

makinesinin Ust sepetinde yikayiniz.

Uyarilar:

Dikkat haslanma tehlikesi! Pisirme kabi pisirilen trin
tarafindan tasinan sicaklik nedeniyle isinabilir. Bu
nedenle pisirme islemi tamamlandiktan sonra pisirme
kabini

mikrodalga firindan ¢ikarmak istiyorsaniz kabi her
zaman firin bezi/firin eldivenleri ile tutunuz.
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@ Navod k pouziti

" m M
T 0 T @ “ I @ “ -1
“{2
% Spaghetti 12-13 min | 13-14 min 1l 14-15 min 1| 15-16 min 1]
j%/ . 11-12 min | 12-13 min Il 13-14 min 1 14-15 min 1l
Spaghettini
12-13 min | 13-14 min 1l 14-15 min 1| 15-16 min 111
%/ Linguini
7 Z)ﬂ 13-14 min | 14-15 min ] 15-16 min n 16-17 min 11
fﬁ‘?ﬁ) ettucine
W .| 14-15min | 15-16 min ] 16-17 min n 17-18 min 11
Fusilli
@ . .| 15-16 min I 15-16 min ] 16-17 min n 16-17 min 11
Tortellini
. .| 10-11 min I 10-11 min ] 10-11 min n 10-11 min 11
Fresh Tortellini
_O_ 6-7 min I 8-9 min Il 10-11 min i
Ravioli
. .| 10-11 min | 10-11 min I
Fresh Ravioli
——
Makkaroni 14 min | 14 min Il 15 min 1| 15 min 11l
15 min | 16 min 1l 17 min 11 17 min 1l
Penne
W=/‘ .. 15 min I 16 min I 17 min n 17 min 11}
Rotini
@ . . 15 min I 16 min I 17 min 1 17 min il
Rigatoni
/“*;;7_ e
/5 12-13 min | 13-14 min Il 14-15 min 11 15-16 min 11l
13-14 min | 14-15 min Il 15-16 min 1| 16-17 min 111
. 7-8 min I 9-10 min ] 11-12 min ] 13-14 min 11
{ Eiernudel
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